Cifci EA, Kinabas S,Yelbey S, Yagdi K (2010) Bazi tritikale hatlarimin kalite 6zellikleri ve
ekmek yapiminda kullamima olanaklanmn arastinlmas.. U.U.Ziraat Fakiltes Dergisi
24(2):93-102.

Ozet

Bu calisma Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi’ nde yetistirilen, CIMMY T kokenli tritikale
hatlarinin melezlenmesiyle elde edilen ileri kademe 1slah hatlarimn kalite Ozelliklerini ve
ekmek yapiminda kullanilma olanaklarini incelemek Uzere yapilmistir. Calismada 6 farkl
ana¢ ve bu anaclarin melezlenmesiyle elde edilen 28 melez hat arasindan Ustin verim ve
verim Ozellikleri gosterdigi tespit edilen 5 melez hat ile Nortingen ve Eronga-83 gesitleri
deneme materyali olarak kullamlmigtir. Arastirmanin tarla denemeleri 2005-2006 ve 2006—
2007 yillar1 arasinda Uludag Universites Ziraat Fakiltesi Tannmsal Uygulama ve Arastirma
Merkezi’' nde, kalite andizleri ise Beyab Gida Mihendislik Uriinleri San. ve Tic. Ltd, Bursa
sirketine ait laboratuarda yapilmistir. Kalite kriterleri olarak 1000 tane agirligi, hektolitre
agirhigi, gluten igerigi, normal (N.S) ve uzatmal (U.S) sedimentasyon, disme sayisi (FN),
kdl, alveograf dzelliklerinden enerji (W), direng (P), elastikiyet (L) ve direnc/elastikiyet (P/L)
ozellikleri incelenmistir. Iki yillik birlestirilmis varyans analizi sonuglarina gore incelenen
tum oOzellikler bakimindan genotipler arasinda % 1 olasilik dizeyinde istatistiksel dnemlilik
saptanmustir. Birlestirilmis verilere gore; hektolitre agirligi igin 66.11-72.57 kg/hl, 1000 tane
agirhigr icin 43.4-52.2 g., normal ve uzatmali sedimentasyon icin sirasiyla 16.84-20.17 ml ve
15.84-23.34 ml, dusme sayist (FN) icin 83.00-214.2 sn, kil icin % 0.75-1.23, enerji (W) icin
30.67 10-4 - 74.17 10-4 J, direng (P) icin 36.17 - 77.34 mm, elastikiyet (L) icin 25.51-50.01
mm ve direng/elastikiyet (P/L) 0.91-3.01 arasinda ortalama degerler belirlenmistir. Arastirma
sonuglarina gore, incelenen tritikale hatlarindan ve cesitlerinden elde edilen unlarin kalite
Ozelliklerinin gok zayif Ozellikler gosterdigi saptanmustir. Bu niteliklerine gore, tritikale
ununun kabarma istenmeyen un mamulleri olan biskivi, kuru pasta, kahvaltilik Grinler,
kadayiflik vb. yapiminda degerlendirilebilecegi ya da bugday unu ile belirli oranlarda pagal

yapilarak degerlendirilmesinin uygun olacagi kamsina varilmistir.



