
	[image: image1.png]



	Satın alan Birim
	İDARİ VE MALİ İŞLER DAİRE BAŞKANLIĞI

	
	Talep Eden Birim
	M.Kemalpaşa MYO

	
	Talep Eden Birim 
Sorumlusu
	Öğr. Gör. Dr. Neşe ÖZMEN

	
	Alım şekli
	Piyasa Fiyat Araştırması (Doğrudan Temin)

	
	Satınalma Memuru
	Uğur ÖNDER
	Tel :     0224  294 02 70

	
	
	
	Faks:   0224  294 02 53

	
	
	
	e-posta:  satinalma@uludag.edu.tr


MAL VE MALZEME ALIM İLANI

	Sıra No
	Mal ve Malzemenin Cinsi
	Mal ve Malzemenin Özellikleri
	Miktarı

	1.
	Koloni Sayım Cihazı
	Teknik Şartnamede Ektedir
	1

	2.
	Ev Tipi Dondurma Makinesi
	Teknik Şartnamede Ektedir
	1

	3.
	Elektrikli Ekmek Pişirme Makinası 
	Teknik Şartnamede Ektedir
	1

	4.
	Erişte ve Makarna Yapma Makinası
	Teknik Şartnamede Ektedir
	1

	5.
	Masaüstü Yoğurma Makinası  
	Teknik Şartnamede Ektedir
	1


                  Başkanlığımız tarafından aşağıda belirtilen şartlar ve ilan eki teknik şartnamede belirtilen özelliklerde mal ve malzeme alımı yapılacaktır.
1- Teklifler 17/11/2016 tarih ve saat 10:00 ‘ye  kadar, U.Ü. Rektörlüğü İdari ve Mali İşler Daire Başkanlığı Satınalma Müdürlüğüne elden teslim edilebileceği gibi posta yoluyla da gönderilebilir. Faks gönderilmesi halinde, teklif mektubunun ıslak imzalı aslı da gönderilecektir. 
2- Kısmi teklif verilebilinecektir.
3- Mal ve malzemenin tedarikine ilişkin her türlü giderler (Montaj, nakliye, sigorta, vergi, vb.) tedarikçiye aittir.
4- Teklifler KDV hariç olarak TL cinsinden verilmelidir. 
5- Mal ve malzeme, ilgili mevzuatlar ve özelliği itibariyle garanti kapsamında olmalıdır. (4077 sayılı Tüketici Korunması hakkında kanun ve ilgili mevzuat gereği)
6- Tekliflerin, idare tarafından standart hale getirilen ve aşağıda bulunan Teklif Mektubu formunun eksiksiz doldurularak verilmesi gerekmektedir. 
7- Teklif edilen malın istenilen şartlarla uygunluğunu teyit etmek amacıyla;

· Ayrıntılı teknik bilgilerinin yer aldığı kataloglar teklif ekinde gönderilmelidir.

· Teknik şartnamenin tüm maddelerine cevap verilecektir.

· Teklif edilen malın markası, modeli ve menşei ülkesi ayrıntılı olarak yazılacaktır.
Adres: Uludağ Üniversitesi Rektörlüğü - İdari ve Mali İşler Daire Başkanlığı Görükle Kampusü 16059 Nilüfer / BURSA
TEKLİF MEKTUBU

(Mal ve Malzeme Alımı)

ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ REKTÖRLÜĞÜ

İDARİ VE MALİ İŞLER DAİRE BAŞKANLIĞI

(Satınalma Müdürlüğüne)










         Tarih: …./11/2016
	Teklif Vermeye Yetkili Kişinin;

	Adı ve Soyadı
	

	Firma Adı
	

	Açık Tebligat Adresi
	

	Vergi Dairesi ve Vergi Numarası
	

	Telefon ve Faks Numarası
	

	Elektronik Posta Adresi

	


	Sıra No
	Mal ve Malzemenin Adı
	Miktarı
	Birim Fiyatı
	Toplam (TL)

	1.
	Koloni Sayım Cihazı
	1
	
	

	2.
	Ev Tipi Dondurma Makinesi
	1
	
	

	3.
	Elektrikli Ekmek Pişirme Makinası 
	1
	
	

	4.
	Erişte ve Makarna Yapma Makinası
	1
	
	

	5.
	Masaüstü Yoğurma Makinası  
	1
	
	

	KDV’siz Genel Toplam
	


1- Yukarıda belirtilen ( ……. Kalem ) mal ve malzeme alımına ait teklifimizi KDV hariç …………………….…………….. TL bedel karşılığında vermeyi kabul ve taahhüt ediyorum/ediyoruz.

2- Teklifimiz  31/12/2016  tarihine  kadar geçerlidir.

3- Söz konusu mal ve malzemeler idarece tarafımıza sipariş verilmesinden sonra  (…………)   takvim günü içerisinde teslim edilecektir.

4- 4077 sayılı Tüketici Koruması hakkında kanun ve ilgili mevzuat hükümlerini kabul ediyor, mal ve malzemelerin garanti kapsamında olduğunu taahhüt ediyorum.

5- Teklifimizin kabul edilmesi halinde sipariş yazısının, yukarıda yer alan; elektronik posta adresime veya faks numarama tebligat yapılmasını   :

(  kabul ediyorum.

(  kabul etmiyorum.

Teklif Vermeye Yetkili Kişinin;  

Adı ve Soyadı                 :

İmzası                            :

Firma Kaşesi                  :

TEKNİK ŞARTNAMELER

KOLONİ SAYIM CİHAZI
 

1- Yeni 65 ışık rengi seçme seçeneği, 25 farklı ışık şiddeti seçmeli olmalıdır.

2- Kalemiyle set halinde, dokunmatik ekran sayaçlı, ses alarmlı olmalıdır.

3- Ürün en az 3 yıl üretici firma garantili olmalıdır.

4- Işıklandırılmış alanda late, plate count adar vasıtasıyla, toplam koloni sayısını referans alanda sayma esasını kullanarak bulmalıdır.

5- Direkt / İndirekt ışıklandırma sistemi bulunmalıdır.

6- Beş dijitli lcd ekran bulunmalıdır.

7- Hücre sayma işlemini istenildiği takdirde sesli olarak gerçekleştirebilmelidir.

8- Merceği korumalı olmalıdır, ve görüntüleri 2 kat büyümelidir.

9- Kolonileri saymak için elektrikli kalemi bulunmalıdır.

10- Temizlenmesi kolay sentetik malzemeyle kaplanmış olmalıdır.

EV TİPİ DONDURMA MAKİNESİ
1- Çelik hazne ve karıştıcıya sahip olmalıdır.

2- Şeffaf hazne kapağı olmalıdır.

3-Özel çizmeyen spatulası olmalıdır.

4-Kaymayı önleyen lastik ayaklardan oluşmalıdır.

5-Motor sitemi 3 kademeli soğutma yapılmalıdır.

6- Ekolojik soğutucuya sahip olmalıdır.

7-  Minimum 5 kg üretim kapasitesiyle çalışmalıdır.

EKMEK PİŞİRME MAKİNASI 
1-Minimum 1100 gr ekmek yapma kapasitesinde olmalıdır.

2- 60 dakika sıcak tutma özelliği olmalıdır.

3- Farklı ekmek kabuğu  kızartma dereceleri olmalıdır.

4-Minimum 2 yoğurma bıçağı olmalıdır.

5-Ekmeği pişirirken görebilmek için cam penceresi olmalıdır.

6- Reçel ve kek hazırlama programları olmalıdır.

ERİŞTE VE MAKARNA YAPMA MAKİNASI
1-Spaghetti 2 mm, fettuccine 6,5 mm, ve erişte 12 mm makarna bıçakları olmalıdır.

2-Makarna kurutma askısı olmalıdır.

3- Krom kaplama ve çelik ile üretilmiş olmalıdır.

4- Hamur 15 mm genişliğinde ve 6 farklı kalınlıkta açabilme özelliğinde olmalıdır.

5- Maksimum hamur genişliği 14 cm olmalıdır

MASAÜSTÜ YOĞURMA MAKİNASI (MUTFAK MAKİNASI) VE APARATLARI
1- Dönen başlığı sayesinde ürünün eşit karışması sağlanabilir olmalıdır.
2- Profesyonel mutfaklara uygun olmalıdır.
3- Parçaları ayrılabilir olmalıdır.
4- Bulaşık makinesinde yıkamaya uygun olmalıdır.
5-Çeşitli aparatlarla zenginleştirilebilir olmalıdır.
6- Minimum 10 Lt Çırpma kabı kapasiteli olmalıdır.
7-Çelik hazneli ayarlanabilir hız (10 adet devir hızı) olmalıdır.
8-Beyaz hamur Yoğurucu aksesuar el çırpıcı aksesuar yassı karıştırıcı aksesuar olmalıdır.
9-Seramik Hamur kancası (kalın hamurlar için) olmalıdır.
10-Seramik Hamur kancası (ince hamurlar için) olmalıdır.
11-Eklenebilir Aparatlar: Makarna, kıyma, tahıl öğütme, narenciye, sebze dilimleyici, raviolle, konserve açacağı, dondurma aparatı olmalıdır.
12- 2 yıl garantili olmalıdır.

