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	Satınalan Birim
	İdari ve Mali İşler Daire Başkanlığı

	
	Talep Eden Birim
	Mustafa Kemal Paşa Meslek Yüksek Okulu

	
	Talep Eden Birim 
Sorumlusu
	
	

	
	Dosya Numarası
	Mal Alımı

	
	Satınalma Usulü
	Doğrudan Temin

	
	Satınalma Memuru
	Uğur LAFCI
	Tel : 0224 294 02 94


	
	
	
	Fax: 0224 294 02 53

	
	
	
	E-mail:satinalma@uludag.edu.tr


	Sıra No
	Mal/Hizmet Cinsi
	Mal/Hizmet Özellikleri
	Miktarı

	1-
	Koloni Sayım Cihazı
	Teknik Şartnamede Belirtilmiştir.
	1 Adet

	2-
	Azot Tayin Cihazı
	Teknik Şartnamede Belirtilmiştir.
	1 Adet

	3-
	Kıyma Makinası
	Teknik Şartnamede Belirtilmiştir.
	1 Adet

	4-
	Hamur Karma Makinası
	Teknik Şartnamede Belirtilmiştir.
	1 Adet

	5-
	Erişte Makinası
	Teknik Şartnamede Belirtilmiştir.
	1 Adet


Mustafa Kemal Paşa Meslek Yüksek Okulu Demirbaş Alımı için teklifler 07/04/2017 tarih ve saat 17:00 ye kadar U.Ü. Rektörlüğü İdari ve Mali İşler Daire Başkanlığı Satınalma Müdürlüğüne elden teslim edileceği gibi posta yoluyla da gönderilebilir. (Not: Fax ile gönderilen teklifler geçerli sayılmayacaktır.)
1- Teklif mektubu imzalı ve kaşeli olmalıdır.

2- Teklifin hangi tarihe kadar geçerli olduğu belirtilmelidir.

3- Sipariş sonrasında mal/hizmetin kaç günde teslim edileceği belirtilmelidir.

4- Teklif mektubuna dosya numarası yazılmalıdır.

5- Kısmi teklif verilebilir.
6- Mal/Hizmetle ilgili her türlü giderler (Montaj, nakliye, sigorta, vergi, vb.) tedarikçiye aittir.

7- Teklifler KDV hariç olarak TL cinsinden verilmelidir. (TL cinsinden verilmeyen teklifler değerlendirmeye alınmayacaktır.)

8- Mal/Hizmet ile ilgili Garanti verilmelidir. (4077 sayılı Tüketici Korunması hakkında kanun ve ilgili mevzuat gereği)

9- Teklifler sıra numaralarına göre verilecektir.
10- Sipariş edilen mal/hizmetin teklifte  belirtilen tarihe kadar teslim edilmesi , belirtilen tarihten  sonra  teslim edilmek istenilmesi  halinde idare tarafından mal/hizmetin kabulü yapılmayacaktır.
11- Söz konusu mal/hizmet sipariş verilmesi halinde  …./.../2017 tarihine kadar teslim edilmelidir.

12- Teklif mektubunda  teklif edilen Mal/Mallara ait marka model yazılmalıdır.
13- Teklif edilen Mal/Mallara ait katalog teklif mektubunun ekinde gönderilmelidir.
14- Aşağıda idare tarafından standart hale getirilen teklif mektubu eksiksiz doldurulup gönderilmesi halinde geçerli sayılacaktır.
Adres: Uludağ Üniversitesi Rektörlüğü - İdari ve Mali İşler Daire Başkanlığı

                 Görükle Kampusü 16059 Nilüfer / BURSA

      Tel     :  (0224) 294 02 94
                Fax    :  (0224) 294 02 53
TEKLİF MEKTUBU
ULUDAĞ ÜNİVERSİTESİ REKTÖRLÜĞÜ

İDARİ VE MALİ İŞLER DAİRE BAŞKANLIĞI
(Satınalma Müdürlüğüne)









            Tarih: …./…./2017
	Teklif Vermeye Yetkili Kişinin;

	Adı ve Soyadı
	

	Firma Adı
	

	Açık Tebligat Adresi
	

	Vergi Dairesi ve Vergi Numarası
	

	Telefon ve Fax Numarası
	

	Elektronik Posta Adresi

	


	Teklife İlişkin Kurum Dosya Numarası:

	Sıra No
	Mal/Hizmet Cinsi
	Miktarı
	Birim Fiyatı
	Toplam

	1-
	Koloni Sayım Cihazı
	1 Adet
	
	

	2-
	Azot Tayin Cihazı
	1 Adet
	
	

	3-
	Kıyma Makinası
	1 Adet
	
	

	4-
	Hamur Karma Makinası
	1 Adet
	
	

	5-
	Erişte Makinası
	1 Adet
	
	

	KDV’siz Genel Toplam (TL)
	


1- Yukarıda belirtilen ( …… Kalem ) mal/hizmet alımına ait teklifimizi KDV hariç ……………….. TL bedel karşılığında vermeyi kabul ve taahhüt ediyorum/ediyoruz. 

2-Teklifimiz  …./…./2017  tarihine  kadar geçerlidir.

3- Söz konusu mal/hizmet idarece tarafımıza sipariş verilmesinden sonra 

  ….. takvim günü içerisinde teslim edilecektir.
4- 4077 Sayılı Tüketici Koruması hakkında kanun ve ilgili mevzuat hükümlerini kabul ediyor, mal/hizmet için ……. (gün/ay/yıl) garanti taahhüt ediyorum.

5- Teklifimizin kabul edilmesi halinde sipariş yazısının, yukarıda yer alan; (
(  Elektronik posta adresime veya faks numarama tebligat yapılmasını kabul ediyorum.
(  Elektronik posta adresime veya faks numarama tebligat yapılmasını kabul etmiyorum.
(Teklif veren istekli kabul ettiği seçeneği yazacaktır.
 Teklif Vermeye Yetkili Kişinin;
 Adı ve Soyadı:

 İmzası:

 Firma Kaşe
KOLONİ SAYIM CİHAZI

1-Yeni 65 Işık rengi seçme seçeneği, 25 farklı ışık şiddeti seçmeli, olmalıdır.

2- Kalemi ile set halinde, dokunmatik ekran sayaçlı, ses alarmlı olmalıdır.

3-Ürün en az 3 yıl üretici firma garantili olmalıdır.

4-Işıklandırılmış alanda, plate count agar vasıtasıyla, toplam koloni sayısını, referans alanda sayma esasını kullanarak bulmaktadır.

5-Direct/indirect ışıklandırma sistemi bulunmalıdır.

6-Beş dijitli LCD ekran bulunmalıdır.

7-Hücre sayma işlemini istenildiği takdirde sesli olarak gerçekleştirebilmelidir.
8-Merceği korumalıdır ve görüntüleri iki kat büyümelidir.
9-Kolonileri saymak için elektrikli kalemi bulunmalıdır.
10-Temizlenmesi kolay sentetik malzeme ile kaplanmış olmalıdır.
11-Cihazın ortalama ebatları 250x230x95 mm olmalıdır.
        ‘’ İşbu teknik şartname 4734 Sayılı Kamu İhale Kanunu’nun Temel İlkeler başlıklı                   5. Maddesi ve Mal Alım İhaleleri Ugulama Yönetmeliliğinin Teknik Şartname başlıklı 14.Maddesinde belirtilen esaslar doğrultusunda hazırlandığını kabul ve taahhüt ederim /ederiz.’’  ’’  18/ 01 / 2017

                                                                                                             Öğr.Gör.Dr.Neşe ÖZMEN









          Gıda Tekn.Prog.Başk.
AZOT PROTEİN TAYİN CİHAZI (YAKMA VE DAMITMA ÜNİTELERİ)

* Otomatik NaOH bulunmalıdır.

*Destilasyon ünitesi dijital göstergeli ve dokunmatik tuşlu olmalıdır.

*Tüm program basamakları, hata mesajları çalışma süresince dijital ekrandan izlenebilmelidir.

*Destilasyon ünitesi kimyasallara karşı dayanıklı olmalı, cihazın ön kısmı cam bir kapak ile tamamen kapalı olmalıdır. bu sayede destilasyon prosesi dışarıdan izlenebilmelidir.

*Buhar jeneratörü otomatik olarak buhar üretmeli ve aşırı sıcaklık koruması bulunmalıdır. 

*Buhar Basıncının Aşırı Yükselmesi Durumunda Buhar Jeneratörü Otomatik Olarak Kapanmalıdır.

*Cihaz Minimum Seviyede Soğutma Suyu Tüketmeli Ve Stand-By Modunda çalışmalıdır.

*Destilasyon Ünitesi Mikroprosesor Kontrollü Olmalı Ve Aşağıdaki Basamaklar Mikroprosesor Tarafından Kontrol Edilerek Programlanabilmelidir.

*Naoh’in Otomatik Olarak Eklenmeli Reaksiyon Süresi Destilasyon Süresi Buhar Gücü (35-100 %) olmalıdır. 

*Değişik Uygulamalarda Kullanılmak Amacı İle Tüm Hacimlerdeki (100-800 Ml Aralığında)

Yakma Tüpleri İle Çalışma İmkanı Olmalıdır.

*Cihazın Destilasyon Zamanı Programlanabilmeli Ve Kjeldahl Destilasyonunu 2-4 Dakika

Aralığında Gerçekleştirilmelidir.

*Cihaz Çalışma Sonunda Numune Atıklarını Otomatik Olarak Atık Tankına Boşaltmalıdır.

Sistemin Tamamı 220 V/50 Hz İle Çalışmalıdır.

*Teklif Edilen Cihazın Üretim Ve Fabrikasyon Hatalarına Karşı Ücretsiz 3 Yıl, Ücreti Karşılığında 10 Yıl Yedek Parça Ve Servis Garantisi Olmalıdır.

AZOT/PROTEİN TAYİN CİHAZI YAKMA ÜNİTESİ

*Cihaz Aynı Anda 8 Numuneyi İşleyebilecek Kapasitede Olmalıdır.

*Dış Gövde Çelik Ve İzoleli Olmalıdır.

*Cihaz Elektronik, Dijital Termostatlı Olmalı Ve 0 Ve 420 derece arasında ayarlanabilmelidir.

*100,300,750 Ml’lik Yakma Tüpleri İle Kullanılmalıdır.

*Yakma Ünitesi 300 Ml'lik 8 Adet Tüp Taşıyabilmelidir.(800 ml tüpler içinde haznesi ayrıca

verilmelidir.)

*Tüplerin Üzerinde Tek Bir Parçadan Oluşan Ve 8 Adet Sabit Gaz Çıkış Borusu (Bacası)

İçeren Pyrex Camdan Oluşan Bir Gaz Tahliye Sistemi Olmalıdır.

*Gaz Tahliye Sisteminde Toplanan Gazlar Tek Bir Çıkıştan Tahliye Edilmeli Ve Sürekli

*Çalışma Esnasında Güvenilir Ve Dengeli Bir Asit Buharı Emişi Sağlanmalıdır. Bu Buhar Bir Su Trombu İle Musluğa Verilmelidir.

*Gaz Tahliye Sisteminin İki Yanında Üzeri Yanmaz Madde İle Kaplı Tutaçlar Bulunmalıdır.

*Tüplerin Yerleştirildiği Isıtıcı Gövdeden İzoleli Olmalıdır. Böylece Kullanıcının Emniyeti

Sağlanmış Olmalıdır.

*Cihazın Dijital Göstergeli Sıcaklık Kontrol Ünitesi Olmalı, 0-420 Oc Arasında Aktüel Ve Set Edilen Sıcaklık Dijital Olarak İzlenmelidir. Kontrol Ünitesi Bir Termokapl Bağlantısı İle

Isıtma Bloğundan Mesaj Alabilmelidir.

*220 Volt 50 Hz İle Çalışmalıdır.

*Cihaz İşletme Talimatı Ve Bakım Kitabı İle Teslim Edilmelidir Ve Cihaz Kullanımı İle İlgili Eğitim Verilmelidir.

*Cihaz 2 Yıl Ücretsiz, 10 Yıl Ücreti Karşılığı Yedek Parça Ve Servis Garantili Olmalıdır.

*Cihaz arızası durumunda satın alınan firma tarafından  48 saat içerisinde cihaz aktif hale getirilebilmelidir.

    ‘’ İşbu teknik şartname 4734 Sayılı Kamu İhale Kanunu’nun Temel İlkeler başlıklı                5. Maddesi ve Mal Alım İhaleleri Ugulama Yönetmeliliğinin Teknik Şartname başlıklı 14.Maddesinde belirtilen esaslar doğrultusunda hazırlandığını kabul ve taahhüt ederim /ederiz.’’  ’’  18 / 01 / 2017









      Öğr.Gör.Dr.Neşe  ÖZMEN









          Gıda Tekn.Prog.Başk

KOMPLE PASLANMAZ KIYMA MAKİNASI 

*AĞIZ ÇAPI 82,5MM OLMALIDIR.

*400 KG/SAAT KIYMA ÇEKME KAPASİTELİ OLMALIDIR.

*1,1KW 220V 'DA ÇALIŞMALIDIR.

*PASLANMAZ KAFA HELEZON VE BİLEZİK OLMALIDIR.

*PASLANMAZ GÖVDE VE İLERİ GERİ ÇALIŞTIRMA ÖZELLİĞİ OLMALIDIR.

*28X74X38CM MAKİNA ÖLÇÜLERİNDE OLMALIDIR.

*37X89X44CM VE 66 KG PAKET ÖLÇÜLERİNDE OLMALIDIR.

* EN AZ 2 YIL ÜRETİCİ VE SATICI FİRMA GARANTİSİ OLMALIDIR.
      ‘’ İşbu teknik şartname 4734 Sayılı Kamu İhale Kanunu’nun Temel İlkeler başlıklı                5. Maddesi ve Mal Alım İhaleleri Ugulama Yönetmeliliğinin Teknik Şartname başlıklı 14.Maddesinde belirtilen esaslar doğrultusunda hazırlandığını kabul ve taahhüt ederim /ederiz.’’  ’’  18 / 01 / 2017









      Öğr.Gör.Dr.Neşe  ÖZMEN









          Gıda Tekn.Prog.Başk

HAMUR KARMA MAKİNASI

* 18KG UN + 12 LT SU, 30 KG HAMUR YOĞURMA KAPASİTELİ OLMALIDIR.

*KAZAN BOYUTU 500MM H:270MM, 42 LT OLMALIDIR.

*KAZAN, ÇATAL, ÇATAL MİLİ VE ÇEVRESİ PASLANMAZ ÇELİK OLMALIDIR.

*DEMİR DÖKÜM REDÜKTÖR İLE UZUN ÖMÜRLÜ OLMALIDIR.

*TAMAMEN GÖVDENİN İÇİNDE MOTOR VE TAHRİK SİSTEMİ OLMALIDIR.

*1,1KW 220V İLE ÇALIŞABİLMELİDİR.

*57X88X94CM MAKİNA ÖLÇÜLERİNDE OLMALIDIR.

*66X89X101CM VE 114 KG PAKET ÖLÇÜLERİNDE OLMALIDIR

* EN AZ 2 YIL ÜRETİCİ VE SATICI FİRMA GARANTİSİ OLMALIDIR.

      ‘’ İşbu teknik şartname 4734 Sayılı Kamu İhale Kanunu’nun Temel İlkeler başlıklı                5. Maddesi ve Mal Alım İhaleleri Ugulama Yönetmeliliğinin Teknik Şartname başlıklı 14.Maddesinde belirtilen esaslar doğrultusunda hazırlandığını kabul ve taahhüt ederim /ederiz.’’  ’’  18 / 01 / 2017









      Öğr.Gör.Dr.Neşe  ÖZMEN









          Gıda Tekn.Prog.Başk

ERİŞTE KESME MAKİNESİ

Hem erişte hem de düz spagetti yapabilme özelliğinde olmalı,

Kesme bıçağı ve inceltici merdaneye sahip olmalı,

Farklı kalınlıkta (1,5-6,0 mm arası) hamur açabilmeli
Paslanmaz çelikten yapılmış olmalı,

Merdaneleri 15 cm genişliğinde olmalı
En az 2 yıl üretici ve satıcı firma garantisi olmalıdır.

      ‘’ İşbu teknik şartname 4734 Sayılı Kamu İhale Kanunu’nun Temel İlkeler başlıklı                 5. Maddesi ve Mal Alım İhaleleri Ugulama Yönetmeliliğinin Teknik Şartname başlıklı 14.Maddesinde belirtilen esaslar doğrultusunda hazırlandığını kabul ve taahhüt ederim /ederiz.’’  ’’  18 / 01 / 2017









      Öğr.Gör.Dr.Neşe  ÖZMEN









          Gıda Tekn.Prog.Başk

