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Yönetilen Yüksek Lisans Tezleri  : 

Begenirbaş, A., Ülkemizde Yetiştiştiriciliği Yapilan Hindiba (Cichorium spp.) Türlerinin 

Fenolik Bileşiklerinin, Antioksidan Kapasitelerinin ve Antioksidan Bileşenlerin 
Biyoalinabilirliliğinin Araştırılması, 2016. 

    Tuğba YILDIZ., (Ders Aşamasında), 2015-... 

Abdullah Hakizikima., (Ders Aşamasında), 2015-... 

Şen, C., (Ders Aşamasında), 2015-... 

Ayaz, P., (Ders Aşamasında), 2014-... 

Karataş, A. B., Ülkemizde Yetişen Yaban Mersini Çeşitlerinin Uçucu Bileşen 
Profillerinin Araştırılması, 2013-... 

Özbey, H., “Türkiye’de Satışa Sunulan Ticari Kırmızı Toz Biber ve Pul Biberlerdeki 

Aflatoksin Kontaminasyonunun Araştırılması”, Uludağ Üniversitesi, 2009-…. 

Faikoğlu, F., “Tekirdağ, Mürefte Bölgesinden Temin Edilen, Farklı Üzüm Çeşitleri 

Kullanılarak Üretilen Hardaliyelerin Kalitesinin ve Duyusal Özelliklerinin Araştırılması”, 
2014. 

Yıldız, S., “Ülkemizde Doğal Olarak Yetişen ve Kültüre Alınan Vaccinum spp. Türlerinin 

Fenolik Bileşiklerinin ve Antioksidan Kapasitelerinin Araştırılması”, Uludağ Üniversitesi, 

2012. 

Çalışkan, A., “Malolaktik Asit Fermentasyonunun Elma Şarabının (Apple Cider) 
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Dağdelen, A.F., “Silikon ve Plastik Esaslı Mutfak Gereçlerinden Gıdaya Geçen 

Toplam Kalıntı ve Metal Konsantrasyonlarının Araştırılması”, Uludağ Üniversitesi, 

2016. 

Demir, C., “Gemlik Tipi Sofralık Siyah Zeytin Üretiminde Doğallığın Araştırılması”, 

Uludağ Üniversitesi, 2013-…. 
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Belirlenmesi”, Uludağ Üniversitesi, 2013-…. 

İstek, N., “Yaban Mersini Meyvesinin Tıbbi Beslenme Tedavisi Uygulanan Fazla Kilolu 

Bireylerde Kilo Yönetimi Üzerindeki Etkilerinin Araştırılması”, Uludağ Üniversitesi, 
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Tosun, İ., “Farklı Üretim Formülasyonları ve Depolama Sürelerinin Blok Tip Eritme 

Peynirlerinin Kalite Kriterleri Üzerine Etkileri”, Uludağ Üniversitesi, 2009-.... 
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Yabancı Kurum, Kuruluş ve Üniversitelerin Desteklediği Projeler 

1. Gas Chromatographic-Olfactometric Characterization of Aroma Active Compounds 

in Sun Dried and Vacuum Dried Tarhana. University of Florida Institute of Food 

and Agricultural Sciences Citrus Research and Education Center, USA, 2004, 

Yardımcı Araştırıcı. 

2. Examination of Citrus Flavor Procedures to Quantify Sulfur Compounds in 

Grapefruit Juice that can be performed in a Routine Way. University of Florida 

Institute of Food and Agricultural Sciences Citrus Research and Education Center, 

USA, Temmuz 2004, Yardımcı Araştırıcı. 

3. Comparison of Volatile Profiles of Muscadine Wines Produced Using Pre-Treatment 

with Pectinase and Traditional Methods, Temmuz 2005, Proje Yürütücüsü. 

4. Comparison of Volatile Aroma Compounds in Merlot and Cabernet Wines Using 

GC-O and GC-MS. University of Florida Institute of Food and Agricultural Sciences 

Citrus Research and Education Center, USA, Ocak 2005, Yardımcı Araştırıcı. 

5. The Mechanism Whereby Major Grapefruit Sulfur Aroma Impact Compounds are 

formed during Thermal Processing and Storage and the Changes in Sulfur 

Headspace Volatiles in Citrus Juice under Aerobic and Anaerobic Conditions. 

University of Florida Institute of Food and Agricultural Sciences Citrus Research 

and Education Center, USA, Temmuz 2008, Yardımcı Araştırıcı.  

6. Identifying the Sulfur and Aroma Impact Compounds in Grapes and Wine Grown in 

Florida. University of Florida Institute of Food and Agricultural Sciences Citrus 

Research and Education Center, USA, Ekim 17-Kasım 17 2011, Proje 

Yürütücüsü.  

7. Identifying the Flavor and Aroma Volatiles in Blueberry. University of Florida 

Institute of Food and Agricultural Sciences Citrus Research and Education Center, 

USA,   31 Temmuz-31 Ağustos 2012, Proje Yürütücüsü. 

 

 

Tamamlanan Ulusal Projeler 

 

1. Taze ve Dondurulmuş Karnabaharların Konserveye İşlenmesi Sırasında 

Oluşabilecek Renk Değişikliklerinin Önlenmesi, U.Ü.Bilimsel Araştırma 

Projeleri, 1999, Proje No: Z-93/48, Yardımcı Araştırıcı. 

 



2. Salamura Siyah Zeytin Üzerinde Rastlanan Küfler ve Zeytinlerimizde Aflatoksin 

Risklerinin Araştırılması, U.Ü.Bilimsel Araştırma Projeleri, 1999 Proje No: Z-

95/18, Yardımcı Araştırıcı. 

 

3. Açıkta ve Vakum Altında Pişirmenin Şeftali Marmelatının Bazı   Kalite Kriterleri 

Üzerine Etkileri, DPT Projesi, 2000, Proje No: Z-96/21, Yardımcı Araştırıcı. 

 

4. Salamura Siyah Zeytin İşlemede Çeşit, Maya ve Laktik Starter Kullanımı ve Bazı 

Katkıların Fermentasyon Süresi ve Ürün Kalitesine Etkilerinin Araştırılması 

TÜBİTAK, 2001 TBGAG (TARP)-2333, Yardımcı Araştırıcı.  

 

5. Şaraba İşlemeye Uygun Yerli ve Yabancı Bazı Üzüm Çeşitleri ve Şaraplarının 

Resveratrol ve Fenolik Antioksidan İçeriklerinin Araştırılması, U.Ü. Bilimsel 

Araştırma Projeleri, Proje No: Z-2002/12, 2006, Proje Yürütücüsü. 

 

6. Ekmek Üretiminde Laktik Starter Uygulamasının Proteinlerin Elektroforetik 

Özellikleri Üzerine Araştırmalar, U.Ü. Bilimsel Araştırma Projeleri, Proje No: Z-

2003/2, 2007 ve TÜBİTAK, Proje No: TOVAG 105O004, 2006, Yardımcı 

Araştırıcı. 

 

7. Bazı Baharat ve Tıbbi Bitkilerin Mikotoksijenik İnhibitör Etkilerinin Araştırılması, 

U.Ü. Bilimsel Araştırma Projeleri, 2007, Proje No: Z-2002/19, Yardımcı 

Araştırıcı. 

 

8. Taze Gıda Meslek Alanında Gerekli Kalite ve Hijyen Koşullarının Migros Ticaret 

A.Ş Kapsamında Araştırılması, Alanda Çalışanların Gereksinim Duydukları Bilgi ve 

Becerilerin Aktarılacağı Eğitim Programlarının Geliştirilmesi ve Eğitimin Verilmesi. 

USİGEM, 2011-2012 Yardımcı Araştırıcı. 

 

9. Ülkemizde Doğal Olarak Yetişen ve Kültüre Alınan Yaban Mersini (Vaccinium spp.) 

Türlerinin Fenolik Bileşiklerinin ve Antioksidan Kapasitelerinin Araştırılması, U.Ü. 

Bilimsel Araştırma Projeleri, Proje No: HDP(Z)-2012/16, Proje 

Yürütücüsü.  

 

10.  Farklı Molekül Ağırlığına Sahip Polietilen Glikol Polimerlerinin Mikrobiyolojik ve 

Dermatolojik Etkilerinin Araştırılması. U.Ü. Bilimsel Araştırma Projeleri, Proje 

No:HDP(MPMYO)-2012/43, Yardımcı Araştırıcı. 

 

11. Yaban Mersini (Vaccinum spp.) Meyvesi ve Yapraklarının Fenolik Bileşikler ve 

Antioksidan Özellikleri Açısından Bitki Çayı Üretiminde Kullanılabilme Olanağının 

Araştırılması. Balıkesir Üniversitesi, Bilimsel Araştırma projeleri, Proje No: 

2014/117, Yardımcı Araştırıcı. 

 

12. Plastik ve Silikon Mutfak Gereçlerinden Gıdaya Geçen Kalıntı Seviyelerinin 

Araştırılması, Gıda, Tarım ve Hayvancılık Bakanlığı Tarımsal Araştırmalar ve 

Politikalar Genel Müdürlüğü, Gıda ve Yem Kontrol Merkez Araştırma 

Enstitüsü Müdürlüğü, Proje No: TAGEM/HSGYAD-14/A05/P01/47, 2014-

2016, Yardımcı Araştırıcı. 

 

 

 

Devam Eden Projeler 

 

1.  Uludağ Üniversitesi Bilim ve Teknoloji Araştırma Merkezinin Altyapısının 

Oluşturulması, Uludağ Üniversitesi, Devlet Planlama Teşkilatı (DPT) 

Projesi, 2011, Yardımcı Araştırıcı.  

 



 

2. Gıda ve İçecek Sanayinde Kullanılan Meyan Kökü, Hardal, Defne ve Salebin Flavor 

Bileşiklerinin Araştırılması. U.Ü. Bilimsel Araştırma Projeleri, Proje No: 

BUAP(Z)-2013/2, 2013, Proje Yürütücüsü.  

 

3. Ülkemizde Yetiştiştiriciliği Yapılan Hindiba (Chicorium spp.) Türlerinin Fenolik 

Bileşiklerinin, Antioksidan Kapasitelerinin ve Antioksidan Bileşenlerin 

Biyoalinabilirliliğinin Araştırılması, U.Ü. Bilimsel Araştırma Projeleri, Proje No: 

KUAP(Z)-2013/45, 2013, Yardımcı Araştırıcı. 

 

4. Polietilen Glikol Polimerlerinin Karakterizasyonu, Mikrobiyolojik ve Dermatolojik 

Etkilerinin Araştırılması, U.Ü. Bilimsel Araştırma Projeleri, Proje No: KUAP(Z)- 

2013/16, 2013, Proje Yürütücüsü. 

 

5.  Orhangazi Bölgesinde Tarımsal Soğutma Maliyetlerinin Düşürülmesi Amacı ile 

Resorbsiyonlu Soğutma Teknolojisinin Kullanımının Araştırılması, U.Ü. Bilimsel 

Araştırma Projeleri, Proje No: OUAP-OGMYO 2013/42, 2013, Yardımcı 

Araştırıcı. 
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4. Bölüm Başkanı, Uludağ Üniversitesi Harmancık Meslek Yüksekokulu Teknik 

Programlar Bölümü  (2009-2014)  

5. Staj Sorumlusu, Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Müh. Bölümü (2007-….) 

6. Komisyon Üyesi, Uludağ Üniversitesi Yemek Hizmeti Kontrol Teşkilatı Komisyonu 

ve  Muayene Komisyonu (2006-….) 

7. Komisyon Üyesi, Uludağ Üniversitesi Kafeterya Denetleme Komisyonu (2006-2011) 

8. Bilgi İşlem Teknolojileri Koordinatörü, Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Müh. 

Bölümü ISO 9001:2008 Kalite Yönetim Sistemi, (2006-….) 
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USA) (2003-….) 

10. Fermente Ürünler Koordinatörü, Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda İşletmesi 

(2002-….) 

11.  Sosyal Komite ve Basın Komitesi Üyesi, Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi (2002-

2007) 

12.  Muayene ve Satın Alma Komisyonu Üyesi, Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi, 

(2002-2007). 

13.  Organizasyon Komitesi Üyesi, Türkiye 8. Gıda Kongresi, Uludağ Üniversitesi Ziraat 

Fakültesi Gıda Müh. Bölümü, 26-28 Mayıs 2004. 

 

 

Bilimsel Kuruluşlara Üyelikler :  



1. IFT- Institute of Food Technologists, USA (2004-....). 

2. ACS- American Chemical Society, USA (2004-....). 
3. Biyoteknoloji Derneği-Hacettepe Üniversitesi, Ankara, Türkiye (2002-....).  

Ödüller :  

Uludağ Üniversitesi, “2014 Akademik ve İdari Personel Ödül Töreni”, Patent Kategorisi, 

21 Ekim 2014. 

 
     Uludağ Üniversitesi TTO ve Ulutek “Bilim ve Teknoloji Haftası Etkinlikleri”, Proje Pazarı ve 

Patent Sergisi, Proje 1. liği Ödülü, 12-14 Mart 2014.  

     

     Uludağ Üniversitesi TTO ve Ulutek “Bilim ve Teknoloji Haftası Etkinlikleri”, Proje Pazarı ve 

Patent Sergisi, Jüri Özel Ödülü, 2013.  

 

     Uludağ Üniversitesi II. Bilgilendirme ve AR-GE Günleri, Poster 2. liği Ödülü, 2012. 

 

Uludağ Üniversitesi, 2012 Akademik ve İdari Personel Ödül Töreni, “Patent Kategorisi”        

Fen Bilimleri Alanında, Patent Ödülü, 2012. 

  

     Uludağ Üniversitesi, 2012 Akademik ve İdari Personel Ödül Töreni, “Yıllık Yayın ve 

Sanatsal Performans Kategorisi”, Fen Bilimleri Alanında En Çok Yayın Yapan Bölüm 

Ödülü”, Gıda Mühendisliği Bölümü, 2012. 

 

      

Patent: 

 

Akca, C., Cavas, T., Gurbuz, O., Pehlivan, E., Turan, H., Çam Reçinesindeki Kolofan 

Maddesinin A549 (akciğer kanseri) ve BEAS-2B (Sağlıklı akciğer) Hücre Hatları Üzerine 

Anti-proliferatif ve Anti-kanser Aktivitesinin XTT, WST-1 ve Comet Yöntemleriyle 

Araştırılması,(2015). Basvuru Tarihi: 20.03.2015 Evrak No: 2015-GE-100415 

Dosya No: 2015/03361 

Gürbüz, O., Şahan, Y., Goncagül, G., Kara, A. Polyethylene Glycol Lactid Coating on 

Fresh Egg. US PAT. APPL.  18PP. U.S. CI. 426/89, INT. CI. A23B 5/06 (2013.01), US 

2013/0183408 A1 (2013).  

Goncagül, G., Gürbüz, O., Şahan, Y., Kara, A. Polyethylene Glycol Coating of Fresh Eggs.    

TURK. PAT. APPL.  8PP.  CODEN: TRXXB5  TR  2009 002991 B  20100721  CAN 

154:309357  AN 2011:341719    CAPLUS, (2011). 

 

ULUTEK AR-GE Şirketi: 

Goya Ar-Ge, Danışmanlık, Gıda, Veteriner, Bilişim Hizmetleri, Eğitim, Tasarım  San. ve   

Tic. Ltd. Şti., Uludağ Teknoloji Geliştirme Bölgesi, 2012 Bursa. 

 

Son iki yılda verdiği lisans ve lisansüstü düzeydeki dersler (Açılmışsa, yaz 

döneminde verilen dersler de tabloya ilave edilecektir):  

Son iki yılda verdiği ön lisans, lisans ve lisansüstü düzeydeki dersler : 

 

2015-

2016 

Dönem Dersin Adı 

Haftalık 

Saati Öğrenci 

Sayısı 



 

 

 

Teorik Uyg 

Güz 

GMB 5033 Malt ve Bira Teknolojisi 2 2 2 

GMB 5031 Gıda Sanayinde Enzim Kullanımı 2 2 2 

GMB 6017 Aroma Aktif Gıda Bileşenleri 2 2 4 

GMB 6019 Gıda Kaynaklı Sülfür Bileşenleri 2 2 1 

 

Bahar 

Y. L. Uzmanlık Alan Dersi 3 0 1 

 Y. L. Tez Danışmanlığı 0 1 1 

 GMB6026 Flavor ve Fenol Bileşikleri Teknolojisi 2 2 5 

 GMB5030- Gıda Aroma Maddeleri ve Aroma Kimyası 2 2 3 

 GSD4222 Alkollü İçkiler Teknolojisi 2 2 25 

 GMD4242- Gıda Mühendisliği Tasarımı 2 0 63 

 
GSD3234-Gıdaların Soğutularak ve Dondurularak 
Muhafazası 

2 0 25 

 GMD3220- Proses Kontrol 2 0 20 

 GMD4210- Bitirme Çalışması 0 2 8 
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2015 

Dönem 

Dersin Adı Haftalık 

Saati 
Öğrenci 

sayısı 
Teorik Uyg 

Güz 

 

 

GMB5033- Malt ve Bira Teknolojisi 2 2 1 

GMB5029- Endüstriyel Meyve Şarapları Teknolojisi 2 2 2 

GMB5029- Industrial Fruit Wine Technology 2 2 2 

GMB5035- Process Design and Evaluation 3 0 2 

GMB6017- Aroma Aktif Gıda Bileşenleri 2     2 2 

GMB6019- Gıda Kaynaklı Sülfür Bileşenleri 2 2 2 

GMB5031- Gıda Sanayinde Enzim Kullanımı 2 2 2 

Bahar 

 

 

Y. L. Uzmanlık Alan Dersi  3 0 1 

Y. L. Tez Danışmanlığı  0 1 1 

GMB6026 Flavor ve Fenol Bileşikleri Teknolojisi 2 2 5 

GMB5030- Gıda Aroma Maddeleri ve Aroma Kimyası 2 2 3 

GSD4222 Alkollü İçkiler Teknolojisi 2 2 25 

GMD4242- Gıda Mühendisliği Tasarımı 2 0 63 

GSD3234-Gıdaların Soğutularak ve Dondurularak 
Muhafazası 

2 0 25 

GMD3220- Proses Kontrol 2 0 20 

GMD4210- Bitirme Çalışması 0 2 8 
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A1. Değirmencioğlu, N., Gürbüz, O., Şahan, Y., "The Monitoring, via an In-Vitro 

Digestion System, of The Bioactive Content of Vegetable Juice Fermented with 

Saccharomyces cerevisiae and Saccharomyces boulardii" Journal of Food Processing 
and Preservation, March (..), …-… ISSN 1745-4530, 2016. (printing) 

A2. Değirmencioğlu, N., Gürbüz, O., Herken, E.N., Yurdunuseven, A., The Impact of 

Drying Techniques on the Characterization of Oat Flour Tarhana, Food Chem., 194, 587-

594, ISSN 0308-8146, 2016. 

 



A3. Kurtulmuş, F., Gürbüz, O., Değirmencioğlu, N., Discriminating Drying Method of 

Tarhana Using Computer Vision, Journal of Food Process Engineering, 37, 362-374 

ISSN 1745-4530, 2014.  
 

A4. Değirmencioğlu, N., Gürbüz, O., Değirmencioğlu, A., Yıldız, S. Effect Of Pre-

Treatments On Microbial Growth And Sensory Properties Of Dry-Salted Olives, Journal 

Of Food Protection, Vol. 77, No. 9, Pages 1527–1537, DOI: 10.4315/0362-028X.JFP-

14-036, 2014. 

A5. Gurbuz, O., Rouseff, J., Talcott, S.T., Rouseff, R., Identification of Muscadine Wine 

Sulfur Volatiles: Pectinase versus Skin-Contact Maceration. J. Agric. Food Chem., DOI: 
10.1021/jf304074m, 61(3), 532−539, 2013. 

A6. Goncagül, G., Şahan, Y., Gurbuz, O., Kara, A. Effect of Polyethylene Glycol Coating 

on Salmonella Enteritidis in Artificially Contaminated Eggs, CyTA-Journal of Food 1-7, 
DOI: 10.1080/19476337.2011.653692, 2012. 

A7. Lagouri, V., Güldaş, M., Gurbuz, O. In-vitro Antioxidant/free Radical Scavenging and 

Antibacterial Properties of Endemic Oregano and Thyme Extracts from Greece. Food 

Science and Biotechnology, 20:6 (1487-1493), DOI: 10.1007/s10068-011-0206-3, 

2011.  
 

A8. Değirmencioğlu, N., Gürbüz, O., Değirmencioğlu, A., Sahan, Y., Özbey, H. Effect of 

MAP and Vacuum Sealing on Sensory Qualities of Dry-Salted Olive, Food Science and 

Biotechnology, 20 (5): 1307-1313, 2011.   

 

A9. Gurbuz, O. Determination of Trans-1,3 Pentadiene in Foods Due to the Presence of 

Sorbic Acid Using SPME-GC-MS, Instrumentation Science & Technology, 39:1–15, 

Taylor & Francis Group, LLC., ISSN: 1073-9149 PRINT/1525-6030 ONLINE, DOI: 

10.1080/10739149.2011.601386, 2011. 

   

A10. Gürbüz, O., Göçmen, D., Özmen, N., and Dağdelen, F. Effects of Yeast, 

Fermentation Time, and Preservation Methods on Tarhana, Preparative Biochemistry 

& Biotechnology, 40 (4): 263-275, Taylor & Francis Group, LLC.ISSN: 1082-6068 

PRINT/1532-2297 ONLINE DOI: 10.1080/10826068.2010.488987, 2010. 

 

A11. Bayizit, A. A., Özcan, T., Ersan, L. Y., and Gürbüz, O. Impact of Processing 

Methods on Nutritive Value and Fatty Acid Profile of Hen Eggs, Pak Vet J, 30 (4): 219-

222, ISSN: 0253-8318, PRINT/2074-7764, 2010. 
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