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Tipta Uzmanlhk
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Yiiksek Lisans Tez Bashgi (6zeti ekte) ve Tez Danisman(lar)1 :

Tirilye (Gemlik) cesidi zeytinlerin konserve tipi sofralik siyah zeytin Uretimine uygunlugu

Uzerinde bir arastirma.

Danisman: Prof. Dr. Fikri BASOGLU

Doktora Tezi/S.Yeterlik Calismasi/Tipta Uzmanhk Tezi Bashgi (6zeti ekte) ve

Danisman(lar)i : Transformations of fatty acids in filamentous fungi (The University of

Hull, UK).

Danisman: Prof. Dr. Colin RATLEDGE

Gorevler:
Gorev Gorev Yeri il
Unvani
Ar.Gor. Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi 1992-1997
Dr.Ar.Gér. Uludag Universitesi Ziraat Fakltesi 1997-2000
Yar.Dog. Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi 2000-2015
Dog. Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi 2015-

Yonetilen Yiiksek Lisans Tezleri :

1.TUNA, S., "Siyah Sofralik Zeytin Fermentasyonunda Alkali ve Enzimatik Yontemlerin

Fizikokimyasal Ozellikler Uzerine Etkisi”. Uludag Universitesi, Eylil 2003-Adustos 2006.




2.YURTSEVER, S. "Siyah Sofralik Zeytin Fermentasyonunda Alkali ve Enzimatik
Yéntemlerin Mikrobiyolojik Ozellikler Uzerine Etkisi”. Uludag Universitesi, Subat 2004-
Kasim 2006.

3. AKA, A. “Yesil Zeytin Ezmesi Uretiminin Optimizasyonu”. Uludag Universitesi, Eyliil
2006-Ekim 2009.

4. SAHIN, O.I. “Bazi Mikroalglerin Ya§ Asidi Profillerinin Belirlenmesi”. Uludag
Universitesi, Eyliil 2007-Kasim 2010.

5. KAYA, D. “Elma Suyu Konsantresi Uretiminde Renk Stabilizasyonu”. Uludag
Universitesi, Eyliil 2008-Kasim 2010.

6. AYYILDIZ, S. "Bursa'da Satisa Sunulan Elma Sirkelerinin Bilesimi ve Tirk Gida

Mevzuati’na Uygunluklarinin Arastiriimasi”. Uludag Universitesi, Eyliil 2009-

7. YILDIZ, E. “Arbutus unedo L. Meyvesinin Bilesimi ve Antioksidan Ozelliklerinin
Belirlenmesi”. Uludag Universitesi, Eylil 2010-Ocak 2014

8. ERDONMEZ, E. “Damla Sakizi'nin (Pistacia lentiscus) Antioksidan Aktivitesinin

Belirlenmesi”. Uludag Universitesi, Eylil 2011-

9. OKUMUS, G. "Nar (Punica granatum L.) Kabuk ve Cekirdeklerinin Antioksidan

Kapasitelerinin Belirlenmes”. Uludag Universitesi, Eylil 2013-

10. TOKAT, S. “Bursa ilinde Tiiketime Sunulan Salamura Siyah Zeytinlerde Sorbik Asit

ve Benzoik Asit Miktarlarinin Belirlenmesi”. Uludag Universitesi, Subat 2014-
11. MACAR-OZBEY, M. “Ders asamasinda”. Uludag Universitesi, Eyliil 2014-
12. OZKAN, Y. “Ders asamasinda”. Uludag Universitesi, Subat 2015-

13. ELMAS, A. “Ders asamasinda”. Uludag Universitesi, Subat 2016-

Yonetilen Doktora Tezleri/Sanatta Yeterlik Calismalan :

1. AKA-KAGULUOGLU, A. “Sofralik Siyah Zeytin Kalitesi Uzerine Acilik Giderme
Islemlerinin Etkisi”. Uludag Universitesi, Eyliil 2010-

2. SAHIN, 0.1. “Spirulina platensis'ten Farkli Sicaklik ve Azot Rejimlerinde Biyokiitle ve
GLNA Uretimi”. Uludag Universitesi, Subat 2011-Temmuz 2015



Projelerde Yaptig: Gorevler :

1. Salamura Yaprak Uretiminde Fermentasyon Sekli ve Katki Maddelerinin Kalite ve
Dayanikhlia Etkisinin Arastiriimasi ve Uygun Tekniklerin Gelistiriimesi. TUBITAK
(Proje No: TBGAG: 53), Yardimci Arastirici

2. Bursa’da Tiketime Sunulan Donmus Kabuklu Su Uriinlerinin Fiziksel, Kimyasal ve
Mikrobiyolojik Niteliklerinin Belirlenmesi Uzerine Bir Arastirma. U.U. Bilimsel

Arastirma Projeleri (Proje No: 99/27), Yardimci Arastirici

3. Salamurasiz Asma Yapradi Uretiminin Gelistiriimesi. TUBITAK (Proje No: TOGTAG
TARP: 2329), Yardimci Arastirici

4. Peyniralti Suyundan Kaiiflerle Mikrobiyel Yag Uretimi. TUBITAK (Proje No: TOVAG-
105 O 041) ve U.U. Bilimsel Arastirma Projeleri (Proje No: Z2002/11),

Proje Yiiritiiciisii z-2002/11

5. Boza Fermentasyonu ve Depolanmasi Sirasinda Organik Asitlerin Belirlenmesi.
TUBITAK (Proje No: TOVAG-105 O 463), Proje Yiiritiiciisii

6. Tirk Gida Sanayi Isletmelerinde Bir Pazarlama Islevi Olarak E-Ticaretin Kullanimi Ve
Ekonomik Analizi. TUBITAK (Proje No: TOVAG-104 O 349), Yardimci

Arastirici

7. Uludag Universitesi Teknoloji ve Arastirma Merkezi. 2011- TC Devlet Planlama

Tegkilati, Yardimci Arastiricl.

8. Arbutus unedo L. Meyvesinin Bilesimi Ve Antioksidan Ozelliklerinin Belirlenmesi.
U.U. Bilimsel Arastirma Projeleri (Proje No: OUAP(Z)-2012/47), Proje

Yiruticlsu

9. Farkli Hayvan Sitlerinin Kefirin Antioksidan Ozellikleri Uzerine Etkisi. U.U. Bilimsel
Arastirma Projeleri (Proje No: OUAP(Z)-2012/7), Yardimci Arastirici

10. Meyveli Probiyotik Sit Icecedinde Probiyotik Bakterilerin Canlihdinin Belirlenmesi.
U.U. Bilimsel Arastirma Projeleri (Proje No: HDP (Z)-2014/9), Yardimci
Arastirici

11. Bazi Mikroalglerden Uretilen Biyokiitle ve Fonksiyonel Bilesenlerin Biyoyararlliklarinin
incelenmesi. U.U. Bilimsel Arastirma Projeleri (Proje No: OUAP(2)-
2015/30), Proje Yiiriitiiciisii

12. Yenilebilir Mantarin Probiyotik Bakterilerin Gelisimi Uzerine Etkisi ve Fermente Sit
Uriinlerinde Kullanimi. U.U. Bilimsel Arastirma Projeleri (Proje No: OUAP(Z)-
2015/29), Yardimci Arastirici

13. MURAT ALI



idari Gorevler :

Gorev Unvani Gorev Yeri Yil

Bdlim Baskani Yardimcisi Uludag Universitesi Ziraat Fakdltesi 2000-2001
Gida Muhendisligi Bolimu

Fakilte Yénetim Kurulu Uyesi Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi 2008-2010

Fakilte Kurulu Uyeligi Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi 2008-2010

Fakilte Sosyal Iliskiler ve Uludag Universitesi Ziraat Fakdiltesi 2008-2010

Etkinlikler Komisyonu Uyesi

Fakilte Egitimde Kalite Izleme ve Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi 2008-2010

Degerlendirme Komisyonu Uyesi

UU Déner Sermaye Kabul ve Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi 2008-2010

Muayene Komisyonu Uyesi (Yedek

Uye)

Fakulte Yurtdisi Staji Yabanci Dil Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi 2000-

Dederlendirme Sinav Komisyonu

Uyesi

Fakilte Egitim Komisyonu Uyesi Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi 2008-

Fakilte Yurtdisi Iliskiler Komisyonu | Uludag Universitesi Ziraat Fakdltesi 2008-2010

Uyesi

Fakilte LLP/Erasmus™® Koordinatdrii | Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi 2011-

Fakllte Farabi Koordinatori Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi 2011-

Fakllte IAESTE Koordinatéri Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi 2015-

Gida MUhendisligi Bolum Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi 2000-2012

Akreditasyon Sorumlusu Gida Mihendisligi Bolimu

Gida Mihendisligi Bolimu Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi 2002-

LLP/Erasmus* Koordinatori Gida Mihendisligi Bolimu

Gida Mihendisligi Bolimu Farabi Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi 2008-

Koordinatori Gida Mihendisligi Bolimu

Gida MUhendisligi Bolima Egitim Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi 2012-

Komisyonu Uyesi Gida Mihendisligi Bélimi

Gida Mihendisligi Bolimu Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi 2012-

Akreditasyon Komisyonu Uyesi Gida Muhendisligi Bolim

Gida Muhendisligi Bolimu Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi 2012-

Laboratuvar Glvenligi Komisyonu Gida Mihendisligi Bolimu

Uyesi

Gida Mihendisligi Bélimi Mezunlar | Uludag Universitesi Ziraat Fakiiltesi 2012-

Komisyonu Uyesi

Gida Mihendisligi Bolim{

Bilimsel Kuruluslara Uyelikler :
Turk Mikrobiyoloji Cemiyeti 2011-

Biyoteknoloji Dernegi 2011-

Odiiller :




1993 - 1997 YOK Bursu ile The University of Hull,UK Doktora Programi

Son iki yilda verdigi lisans ve lisansiistii diizeydeki dersler (Aciimissa, yaz
ddéneminde verilen dersler de tabloya ilave edilecektir):

Akademik | Donem Dersin Adi Haftalik Saati Ogrenci
Yil Teorik | Uygulama Sayisi
LISANS: GMD 3225 ISLETME
HIJYENI VE SANITASYONU 2 0 26
LISANS: GMD 3237 MESLEKI 0 A 14
- UYGULAMA I
uz LISANS: ZMD 2211 GIDA
TEKNOLOJISI 2 0 291
LISANS: GSD 3231
FONKSIYONEL GIDALAR 2 0 22
TEKNOLOJiSI
2013-2014 LISANSUSTU: GMB 5019
MIKROBIYEL PROSES 3 0 1
TEKNOLOJiSI
LISANSUSTU: GMB 5002
ENSTRUMENTAL GIDA ANALIZ 3 0 6
TEKNIKLERI
LISANS: GMD 2212 0 5 67
ENSTRUMENTAL ANALIZ
LISANS: GMD 3244 MESLEKI 0 4 16
UYGULAMA II
LISANS: GSD 4246 GIDA
Bahar | MADDELERININ 2 0 59
AMBALAJLANMASI
LISANS: GMD 4210 BITIRME 0 5 10
CALISMASI
LISANSUSTU: GMB 5022 GIDA
AMBALAJLAMADA UYGULANAN 3 0 5
TEKNIKLER
LISANSUSTU: GMB 5026
FONKSIYONEL GIDALAR VE 3 0 1
NUTRASOTIKLER
LISANSUSTU: GMB6024 GIDA 3 0 5
FERMENTASYONLARI
LISANS: GMD3225 ISLETME 66
HIJYENI VE SANITASYONU 2
GMD 3237 MESLEKI 0 64
UYGULAMA 1
Giz | LISANS: ZMD2211 GIDA 551
TEKNOLOJiSI 2 0
LISANS: GSD3231
FONKSIYONEL GIDALAR 2 0 49
2014-2015 TEKNOLOJISI
LISANSUSTU: GMB 5002
ENSTRUMENTAL GIDA ANALIzZ 3 0 20
TEKNIKLERI
LISANSUSTU: GMB5019
MIKROBIYEL PROSES 3 0 2
TEKNOLOJISI
LISANS: GMD2212 0 2 91




ENSTRUMENTAL ANALIZ

LISANS: GSD4246 GIDA
MADDELERININ 2 0 13
Bahar | AMBALAJLANMASI

LISANS: GMD 3244 MESLEKI
UYGULAMA II

LISANS: GSD3252 MESLEKI

INGILIZCE I 13

LISANS: GMD4210 BITIRME 2 0
CALISMASI

LISANSUSTU: GMB5022 GIDA
AMBALAJLAMADA UYGULANAN 3 0 1
TEKNIKLER

LISANSUSTU: GMB5026
FONKSIYONEL GIDALAR VE 3 0 3
NUTRASOTIKLER

LISANSUSTU: GMB5027 3 0
FOOD SANITATION (ERASMUS)

LISANSUSTU: GMB6024 GIDA
FERMENTASYONLARI

ESERLER

A. Uluslararasi hakemli dergilerde yayimlanan makaleler :

Al. SAHIN, I., F. BASOGLU, O. U. COPUR, M. KORUKLUOGLU, V. UYLASER, A.
AKPINAR. 1998. Microbial Load of Production Line for Apple Juice Concentrate.
Advances in Food Sciences (AFS/CTML), 20 (5/6), 137-143.

A2. FOX, S. R., A. AKPINAR, A.A. PRABHUNE, J. FRIEND, C. RATLEDGE. 2000. The
Biosynthesis of Oxylipins of Linoleic and Arachidonic Acids by the Sewage Fungus
Leptomitus lacteus, including the identification of 8R-Hydroxy-9Z,12Z-
Octadecadienoic Acid. Lipids, 35 (1): 23-30.

A3. CETIN, B., A. AKPINAR, D. OZSAYIN. 2004. The Use of Information and
Communication Technologies as a Critical Success Factor for Marketing in Turkish

Agri-Food Companies. Food Reviews International, 20 (3): 221-228.

A4. CETIN, B., A. AKPINAR, D. OZSAYIN. 2004. The Use of ICT as a Critical Marketing
Factor for in Turkish Agri-Food SMEs. Outlook on Agriculture, 33 (3): 212-218.

A5. OZCAN-YILSAY, T., A. AKPINAR-BAYIZIT, M. A. TURAN, A. YUCEL. 2006. Mineral
and Trace Element Contents of the Edible Meat of Frozen Shellfish. Indian Veterinary
Journal, 83: 1298-1299.




A6. OZCAN-YILSAY, T., YILMAZ L., A. AKPINAR-BAYIZIT. 2006. The Effect of Using a
Whey Protein Fat Replacer on Textural and Sensory Characteristics of Low-fat Vanilla

Ice Cream. European Food Research and Technology, 222 (1/2): 171-175.

A7. YILMAZ, L., T. OZCAN-YILSAY, A. AKPINAR-BAYIZIT. 2006. The Sensory
Characteristics of Berry-Flavored Kefir. Czech Journal of Food Sciences, 24 (1): 26-
32.

A8. AKPINAR-BAYIZIT, A., T. OZCAN-YILSAY, L. YILMAZ. 2007. A Study on the Use of
Yoghurt, Whey, Lactic Acid and Starter Culture on Carrot Fermentation. Polish Journal
of Food and Nutrition Sciences, 57 (2): 147-150.

A9. CETIN, B., Z. PARSEKER, A. AKPINAR-BAYIZIT, S. TURHAN. 2008. Using
E-Commerce as an Information Technique in Agri-Food Industry. AgEcon Search -
Research in Agricultural & Applied Economics Bulletin of the Szent Istvan University,
Special Issue Part II: 553-562. (ISSN 1586-4502))

A10. TUNA, S., A. AKPINAR-BAYIZIT. 2009. The Use of B-Glucosidase Enzyme in
Black Table Olives Fermentation. Notulae Botanicae Horti Agrobotanici Cluj-Napoca,
37 (2): 182-189.

A11. AKPINAR-BAYIZiT, A., T. OZCAN, L. YILMAZ-ERSAN. 2009. Membrane Processes
in Production of Functional Whey Components. Mljekarstvo (Dairy), 59 (4): 282-288.

A12. AKPINAR-BAYIiziT, A., T. OZCAN, L. YILMAZ-ERSAN. 2009. Milk-Based
Traditional Turkish Desserts. Mljekarstvo (Dairy), 59 (4): 349-355.

A13. AKPINAR-BAYIzZiT, A., L. YILMAZ-ERSAN, T. OZCAN. 2010. Determination of
Organic Acid Composition of Boza As Affected by Raw Material and Fermentation

Process. International Journal of Food Properties, 13 (3): 648-646.

Al14. AKPINAR-BAYIZIT, A. 2010. The Mineral Content of Pomegranate Juice.
International Asian Journal of Chemistry, 22 (8): 6542-6546.

A15. YILMAZ-ERSAN, L., T. OZCAN, A. AKPINAR-BAYIZIT, O.I. SAHIN, P. AYDINOL.
2010. Viability of Lactobacillus acidophilus LA-5 and Bifidobacterium bifidum BB-12 in
Rice Puding. Mljekarstvo (Dairy), 60 (2): 135-144.

A16. AKPINAR-BAYIZIT, A., T. OZCAN, L. YILMAZ-ERSAN, O. GURBUZ. 2010. Impact
of Processing Methods on Nutritive Value and Fatty Acid Profile of Hen Eggs. Pakistan
Veterinary Journal, 2010, 30(4): 219-222.

A17. AKPINAR-BAYiziT, A., T. OZCAN, O.I. SAHIN, L. YILMAZ-ERSAN. 2010. The
Utilisation of Microbial Poly-Hydroxy Alkanoates (PHA) in Food Industry. Research
Journal of Biotechnology, 5 (3): 76-79.



A18. AKPINAR-BAYiziT, A., M.A. TURAN, L. YILMAZ-ERSAN, N. TABAN. 2010. ICP-
OES Determination of Major and Minor Elements in Vinegar. Notulae Botanicae Horti
Agrobotanici Cluj-Napoca, 38 (3): 64-68.

A19. GULDAS, M., A. AKPINAR-BAYIizZiT, T. OZCAN, L. YILMAZ-ERSAN. 2010. Effects
of Edible Film Coatings on Shelf-life of Mustafakemalpasa Sweet, a Cheese Based
Dessert. International Journal of Food Science and Technology Mysore, 47 (5):476-
481.

A20. AKPINAR-BAYIZIT, A., T. OZCAN, L. YILMAZ. 2010. A Turkish Cheese-based

Dessert. Bulgarian Journal of Agricultural Science, 16: 493-499.

A21. AKPINAR-BAYIZIT, A., L. YILMAZ-ERSAN, T. OZCAN. 2010. Production of Single
Cell Qil during Growth of Aspergillus Species on Whey. Journal of Animal Science,
Vol. 88, Suppl 2., 608.

A22, YILMAZ-ERSAN, L., A. AKPINAR-BAYiziT, T. OZCAN, O.I. SAHIN, P. AYDINOL.
2011. Assesment of Some Microbiological and Chemical Properties of Pismaniye

Sweet. African Journal of Microbiology Research, 5 (9): 1119-1122.

A23. OZCAN, T., A. AKPINAR-BAYIizZIT, T. OZCAN, L. YILMAZ-ERSAN. 2011. The
Formation of Polycyclic Hydrocarbons during Smoking Process of Cheese. Mljekarstvo
(Dairy), 61 (3): 193-198.

A24. OZGUR, M., A. AKPINAR-BAYIZIT, T. OZCAN, L. YILMAZ-ERSAN. 2011. Effect of
Dehydration on Several Physico-Chemical Properties and the Antioxidant Activity of
Leeks (Allium porrum L.). Notulae Botanicae Horti Agrobotanici Cluj-Napoca, 39 (1):
144-151.

A25. OZGUR, M., T. OZCAN, A. AKPINAR-BAYIizZiT,L. YILMAZ-ERSAN. 2011. Functional
Compounds and Antioxidant Properties of Dried Green and Red Peppers. African
Journal of Agricultural Research, 6 (25): 5638-5644.

A26. SAHIN, O.I., A. AKPINAR-BAYIZIT, B. CANAN. 2013. Determination of Fatty Acids
from Spirulina platensis under Different Extraction Methods. Current Opinion in
Biotechnology, Vol 24, Suppl 1., S91-S92 (presented at European Biotechnology
Congress, May 16-18, Bratislava, Slovakia).

A27. AKPINAR-BAYIZIT, A., T. OZCAN., L. YILMAZ-ERSAN, F. BASOGLU. 2014. Single
Cell Oil (SCO) Production by Fusarium Species using Cheese Whey as a Substrate.
Mljekarstvo (Dairy), 64 (2): 111-118.

A28. AKPINAR-BAYIZIT, A. 2014. Fungal Lipids: The Biochemistry of Lipid

Accumulation. International Journal of Chemical Engineering and Applications, 5



(5): 409-414 (presented at 3™ International Conference on Chemical and Food
Engineering (ICCPE 2014), 4-5 April, Dubai, UAE).

A29. OZCAN, T., A. AKPINAR-BAYIZIT, L. YILMAZ-ERSAN, B. DELIKANLI. 2014.
Phenolics in Human Health. International Journal of Chemical Engineering and
Applications, 5 (5): 393-396 (presented at 3™ International Conference on
Chemical and Food Engineering (ICCPE 2014), 4-5 April, Dubai, UAE).

A30. AKA-KAYGULUOGLU, A., A. AKPINAR-BAYIZIT, O.I. SAHIN-CEBECI. 2014.
Evaluation of Physicochemical and Sensory Properties of Green Olive Pastes. Indian
Journal of Traditional Knowledge, 13 (4): 654-658.

A31. AKPINAR-BAYIZIT, A., E. YILDIZ. 2014. The Chemical Characteristics And
Antioxidant Potential of Strawberry Tree Fruit (Arbutus unedo L.). Bothalia, 44 (12):
98-114.

A32. SAHIN-CEBECI, O.I., A. AKPINAR-BAYIZIT. 2015. Determinationn of the Fatty
Acid Composition of Four Microalge Species. Wulfenia, 22 (1): 21-39.

A33. OZCAN, T., L. YILMAZ-ERSAN, A. AKPINAR-BAYIZIT, B. DELIKANLI, A. BALATI.
2015. Survival of Lactobacillus spp. in Fruit Based Fermented Dairy Beverages.
International Journal of Food Engineering, Vol.1 (1): 44-49 (presented at 4th
International Conference on Chemical and Process Engineering (ICCPE 2015), 15-16
June, 2015, Madrid, Spain).

A34. YILMAZ-ERSAN, L., T. OZCAN., A. AKPINAR-BAYIZIT, S. Sahin. 2016. The
Antioxidative Capacity of Kefir Produced from Goat Milk. International Journal of
Chemical Engineering and Applications, Vol.7 (1): 22-26 (presented at 4th
International Conference on Chemical and Process Engineering (ICCPE 2015), 15-16
June, 2015, Madrid, Spain).

A35. AKPINAR-BAYIZIT, A., T. OZCAN., L. YILMAZ-ERSAN, F. BASOGLU. 2016. A
Research on Whey as a Renewable Substrate for Single Cell Oil Production By
Saprolegnia diclina. International Journal of Chemical Engineering and Applications,
Vol.7 (1): 56-61 (presented at 4th International Conference on Chemical and Process
Engineering (ICCPE 2015), 15-16 June, 2015, Madrid, Spain).

A36. AKPINAR-BAYIZIT, A., T. OZCAN., L. YILMAZ-ERSAN, E. YILDIZ. 2016.
Evaluation of Antioxidant Activity of Pomegranate Molasses by 2,2-Diphenyl-I-
Picrylhydrazyl (DPPH) Method. International Journal of Chemical Engineering and



Applications, Vol.7 (1): 71-74 (presented at 4th International Conference on Chemical
and Process Engineering (ICCPE 2015), 15-16 June, 2015, Madrid, Spain).

A37. OZCAN, T., A. AKPINAR-BAYIZIT, L. Yilmaz-Ersan, B. Delikanli. 2016. Evaluation
of Fatty Acid Profile of Trabzon Butter. International Journal of Chemical Engineering
and Applications, Vol.7 (3): 190-194 (presented at 4th International Conference on
Chemical and Process Engineering (ICCPE 2015), 15-16 June, 2015, Madrid, Spain).

B. Uluslararasi bilimsel toplantilarda sunulan ve bildiri kitabinda (Proceedings
basilan bildiriler :

B1. AKPINAR, A., S.R. FOX, C. RATLEDGE. 1996. Biotransformation of Arachidonic Acid
by the Fungus Saprolegnia diclina. Annual Meeting of the Society for Experimental
Biology (SEB), 25-29 March 1996. University of Lancaster, UK, p. 69

B2. AKPINAR, A., S.R. FOX, C. RATLEDGE. 1997. Biotransformation of Arachidonic Acid
by Filamentous Fungi. 4 International Congress on Essential Fatty Acids and
Eicosanoids, July 20-24, Edinburgh, UK, p. 252

B3. AKPINAR-BAYIZIT, A., T. OZCAN-YILSAY, L. YILMAZ, M. OZGUR. 2002. The
Suitability of Some Vegetables for Drying. 2" International Conference on
Horticultural Science, September 10 - 12, Kafr EI-Sheikh, Tanta University, Egypt,
p. 71.

B4. AKPINAR-BAYIZIT, A., T. OZCAN-YILSAY, L. YILMAZ, O. GURBUZ, A. YUCEL.
2004. Comparison of The Cholesterol Content and Nutritional Value of Chicken Eggs
Processed By Different Methods. 1% International Functional and Nutraceutical Foods

Symposium, April 27-29, Antalya, p. 45.

B5. AKPINAR-BAYiziT, A., L. YILMAZ, T. OZCAN-YILSAY, M. GULDAS. 2007. The
Organic Acid Profile of Boza: A Fermented Beverage. 5" International Congress on
Food Technology, 9-11 March, Thessaloniki, Greece, Vol 3: p. 528-536.

B6. TURHAN, S., A. AKPINAR-BAYIZIT, Z. PARSEKER, B. CETIN. 2007. The Aspects of
Electronic Commerce On Turkish Food Industry. International Scientific Conference
on Tradition and Innovation, 3-6 December, 2007, Szent Istvan University (SZIE),

Go6dollé, Hungary, p. 135.

B7. CETIN, B., Z. PARSEKER, A. AKPINAR-BAYiziT, S. TURHAN. 2008. Using
E-Commerce as an Information Technique in Agri-Food Industry. International
Scientific Conference on Tradition and Innovation, 3-6 December, 2007, Szent

Istvan University (SZIE), G6doll6, Hungary, p. 123. (AgEcon Search - Research in



Agricultural & Applied Economics Bulletin of the Szent Istvan University, Special
Issue Part II: 553-562. (ISSN 1586-4502))

B8. CETIN, K., A. AKPINAR-BAYIzZIT. 2009. Investigation of Fatty Acid Profile of Olive

Oil Produced in Marmara and West Anatolia Areas of Turkey. 3™ International

EuroFIR Congress, 08-10 September, Vienna, Austria, p. 180.

B9. AKPINAR-BAYIZIT, A., L. YILMAZ-ERSAN, T. OZCAN. 2010. Production of Single

Cell QOil during Growth of Aspergillus Species on Whey. Joint Annual Meeting of
ADSA & ASAS, July 11-15, Denver, Colorado, USA, Journal of Animal Science,
Vol. 88, Suppl 2., 608.

B10. AKPINAR-BAYIZIT, A., T. OZCAN, L. YILMAZ-ERSAN, E. YILDIZ, B. DELIKANLI.

2011. Functional Properties and Anti-microbial Activity of Some Macrofungal
Extracts. International Food Congress-Novel Approaches in Food Industry, May, 26—
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