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Öğrenim Durumu:  

 

Derece  Bölüm/Program Üniversite  Yıl  

Lisans  Gıda Mühendisliği Uludağ Üniversitesi 1996 

Y. Lisans  Gıda Mühendisliği Uludağ Üniversitesi 2000 

Doktora  Gıda Mühendisliği Uludağ Üniversitesi 2004 

Yüksek Lisans Tez Başlığı (özeti ekte) ve Tez Danışman(lar)ı  :  

Gıda İşletmelerinde Kullanılan Bazı Dezenfektanların Mikroorganizmalar Üzerine Etkileri, 

2000, Prof. Dr. Fikri BAŞOĞLU 

Doktora Tezi/S.Yeterlik Çalışması/Tıpta Uzmanlık Tezi Başlığı (özeti ekte)  ve  

Danışman(lar)ı :  

Gemlik Çeşidi Siyah Zeytinlerin Bazı Ağır Metal İçeriklerin Araştırılması, 2004, Prof. Dr. 

Fikri BAŞOĞLU 

Görevler:  

Görev Unvanı  Görev Yeri Yıl  

Araş.Gör. U.Ü.Z.F. Gıda Mühendisliği Bölümü 1998-2004 

Dr.Araş.Gör.    U.Ü.Z.F. Gıda Mühendisliği Bölümü 2004-2009 

Yrd. Doç. Dr. U.Ü.Z.F. Gıda Mühendisliği Bölümü 2009-2012 

Doç. Dr. U.Ü.Z.F. Gıda Mühendisliği Bölümü 2012- 

Yönetilen Yüksek Lisans Tezleri  : 

Dülger, D., Uludağ Üniversitesi, 2010-2012 

Cnicus benedictus’un Besleyici ve Kimyasal Özelliklerinin Belirlenmesi 

Çelik, G., Uludağ Üniversitesi, 2014- 2016 

Tavuk Yumurtalarının Kolestrol ve Yağ Asidi İçeriklerinin Karşılaştırılması  (Comparison of 

Cholesterol Content and Fatty Acid Composition in Chicken Eggs) 

Aydın, Ö.Ş., Uludağ Üniversitesi, 2015- 2016  

Bazı Et Türlerinde Polisiklik Aromatik Hidrokarbon Oluşumuna Farklı Pişirme 

Yöntemlerinin Etkisi 

 



Yıldız, H., Uludağ Üniversitesi, 2012 (Devam ediyor) 

Farklı Üretim Teknikleri ile Üretilen Domates Sularının Antioksidan Kapasite, Likopen ve 

Askorbik Asit İçeriğinin Biyoalınabilirliğinin Belirlenmesi 

Konak, M., Uludağ Üniversitesi, 2015 (Devam ediyor) 

Bebek Ek Gıdalarının Antioksidan Kapasitesinin ve Biyoalınabilirliklerinin Belirlenmesi 

Özak, D.B., Uludağ Üniversitesi, 2016 (Devam ediyor) 

Ateş, M., Uludağ Üniversitesi, 2016 (Devam ediyor) 

Yılmaz, S., Uludağ Üniversitesi, 2017 (Devam ediyor) 

 

Yönetilen Doktora Tezleri: 

Dülger, D., Uludağ Üniversitesi, 2012-2015  

Sağlıklı Bir Atıştırmalık: Enerjisi Azaltılmış Kraker Üretimi                      

 

Ekşi, H., Uludağ Üniversitesi, 2014 (Devam ediyor) 

Aysar Güzelsoy, N., Uludağ Üniversitesi, 2015 (Devam ediyor) 

Çelik, G., Uludağ Üniversitesi, 2016 (Devam ediyor) 

 

Projelerde Yaptığı Görevler : 

1. Gıda İşletmelerinde Kullanılan Bazı Dezenfektanların Mikroorganizmalar Üzerine 

Etkileri, U. Ü. Bilimsel Araştırma Projeleri, Proje No Z-1999/4, Yardımcı 

Araştırıcı, 1999  

 

2. Gemlik Çeşidi Siyah Zeytinlerin Bazı Ağır Metal İçeriklerinin Araştırılması, U. Ü. 

Bilimsel Araştırma Projeleri, Proje No  Z-2002/18, Yardımcı Araştırıcı, 2002 

3. Zeytin acılık Maddesi Oleuropeinin Küf gelişimi ve Mikotoksin Üretimi Üzerine    

Etkilerinin Araştırılması, Uludag U. Ü. Bilimsel Araştırma Projeleri,  Proje No Z-

2002/17, Yardımcı Araştırıcı, 2002 

    

4. Bazı Baharat ve Tıbbi Bitkilerin Mikotoksijenik Küfler Üzerine İnhibitör Etkilerinin 

Araştırılması, U. Ü. Bilimsel Araştırma Projeleri, Proje No Z-2002/19, Yardımcı 

Araştırıcı, 2002 

5. Bursa İli Zeytin Plantasyonlarının Beslenme Durumlarının İncelenerek Bazı Mikro Besin 

Elementi (Fe, Zn ve B) Noksanlıklarının Giderilmesi ve Besin Elementleri ile Kalite 

Özellikleri Arasındaki İlişkilerin Belirlenmesi, U. Ü. Bilimsel Araştırma Projeleri, 

Proje No Z- 2008/14, Yardımcı Araştırıcı, 2008, Başar, H., Barut, E., Şahan, Y., 

Çelik, H., Mert, C., Gürel, S. 



6. Farklı Laktik ve Probiyotik Starter Kullanımının Tam Buğday Unu Katkısı Kullanılarak  

Üretilen Bozaların Fitik Asit İçeriği Üzerine Etkisi, TÜBİTAK, Proje No 108o877, 

Yardımcı Araştırıcı, 2008 

7. İğde (Eleagnus angustifolia L.) Meyvesinin Kimyasal ve Besleyici özellikleri ve Bisküvi 

Üretiminde Kullanımı, TUBİTAK, TOVAG 110O060, Proje Yürütücüsü, 190.350 

TL 

8. Cnicus benedictus’un Besleyici ve Kimyasal Özelliklerinin Belirlenmesi, U. Ü. Bilimsel 

Araştırma Projeleri, UAP(Z)- 2011/26, Proje Yürütücüsü, 2011, 35.000 TL 

9. Gemlik Tipi Zeytinlerin Yağ Kalitesi Üzerine Yapraktan Uygulanan Mikrobesin 

Elementlerinin (Fe, Zn ve B) Etkisi, U. Ü. Bilimsel Araştırma Projeleri, Proje No 

Z- 2012/27, Yardımcı Araştırıcı, 2012 

10. Farklı Molekül Ağırlığına Sahip Polietilen Glikol Polimerlerinin Mikrobiyolojik ve 

Dermatolojik Etkilerinin Araştırılması. U.Ü.Bilimsel Araştırma Projeleri, HDP 

(MPMYO)-2012/43, Yardımcı Araştırıcı, 2012 

11. Tunceli Sarımsağının (Allium tuncelianum) Bazı Kimyasal ve Fonksiyonel Özelliklerinin 

Belirlenmesi ve Ülkemizde Kültürü Yapılan Allium Türleri ile Karşılaştırılması. 

U.Ü.Bilimsel Araştırma Projeleri,  Proje No: OUAP(Z)-2013/4, Yardımcı 

Araştırıcı, Bütçe: 61.989 TL., 2013 

12. Polietilen Glikol Polimerlerinin Karakterizasyonu, Mikrobiyolojik ve Dermatolojik 

Etkilerinin Araştırılması. U.Ü.Bilimsel Araştırma Projeleri,  Proje No: KUAP(Z)- 

2013 /16, Yardımcı Araştırıcı, Bütçe: 20436,79 TL., 2013 

13. Ülkemizde Yetiştiriciliği Yapılan Hindiba (Cichorium Spp.) Türlerinin Fenolik 

Bileşiklerinin, Antioksidan Kapasitelerinin ve Antioksidan Bileşenlerin 
Biyoalınabilirliliğinin Araştırılması, U. Ü. Bilimsel Araştırma Projeleri, KUAP(Z) - 

2013/45, Bütçe: 20.771.-TL, Proje Yürütücüsü, 2013  

14. Bursa İlinde Yeralan Özel Sektör Kuruluşlarındaki Labaratuvar Test-Analiz ve Cihaz 

Envanterinin Oluşturulması, U.Ü.Bilimsel Araştırma Projeleri,  Proje No: 

USİP(İ)-2013/4, Yardımcı Araştırıcı, Bütçe: 31.500 TL., 2013, Bayram, N., 

Demir, C., Durmuş, A., İpek, A., Şahan, Y., Gürsakal, S. 

15.  Uludağ Üniversitesi Teknoloji Transfer Ofisinin kurulması, TÜBİTAK TEYDEP- 1513, 

Yardımcı Araştırıcı, Bütçe: 5.000.000 TL., 2013, Durmuş, A., Sahan, Y., Çelenk, 

S., Özdemir, E., Koşar, E. 

16. Bebek Ek Gıdalarındaki Lüzumlu veya Toksik Element Biyoerişilebilirliklerinin İn-Vitro 

Yöntemler İle Belirlenmesi, TUBİTAK 115Z128, Yardımcı Araştırıcı, 2015, Bütçe: 

59.991,66 TL., Seven Erdemir, Ü., Sahan, Y. 

17. Çeşitli Doğal Bitki Ekstraktları Kullanılarak pH ile Renk Değiştiren Sodyum 

Alginat/Polivinil Alkol Nanolifli Yara Örtüsü Üretimi ve İn Vivo Çalışmalarla 

Değerlendirilmesi, TUBİTAK 116M540, Yardımcı Araştırıcı, 2016, Bütçe: , 

Karaca, E., Becerir, B., Osman, B., Tümay Özer, E., Göktalay, G. 

 

İdari Görevler :  

1. Gıda Mühendisleri Odası Bursa Şubesi Yönetim Kurulu Üyesi (2016-…) 

2. Teknoloji Transfer Ofisi Üyesi( 2012-2015) 

3. Laboratuvar Güvenliği Komisyonu Üyesi(2013-….) 

4. Eğitim Komisyonu Üyesi, Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Müh. Bölümü 

ISO 9001:2000 Kalite Yönetim Sistemi, (2007-….) 

5. Kalite ve Akreditasyon  Komisyonu Üyesi, Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Müh. Bölümü ISO 9001:2000 Kalite Yönetim Sistemi, (2007-….) 



 

  

Bilimsel Kuruluşlara Üyelikler :  

  
 Gıda Mühendisleri Odası 

     
Asia-Pacific Chemical, Biological& Environmental Engineering Society (APCBEES) 

 

 

Ödüller : 

       
    

   1. Uludağ Üniversitesi, 2012 Akademik ve İdari Personel ödül Töreni, “PATENT 

KATEGORİSİ”        FEN BİLİMLERİ ALANINDA, PATENT Ödülü, 2014 

 

   2. Uludağ Üniversitesi TTO ve ULUTEK “Bilim ve Teknoloji Haftası Etkinlikleri”, PROJE 

PAZARI VE PATENT SERGİSİ,  jüri özel ödülü. 2013 

     

   3. Uludağ Üniversitesi, 2012 Akademik ve İdari Personel ödül Töreni, “PATENT 

KATEGORİSİ”        FEN BİLİMLERİ ALANINDA, PATENT Ödülü, 2012 

 

 

 

   Son iki yılda verdiği lisans ve lisansüstü düzeydeki dersler  

 

Akademik 
Yıl 

Dönem Dersin Adı Haftalık Saati Öğrenci 
Sayısı 

Teorik Uygulama 

2009-2010 Bahar Gıda Endüstrisinde Ambalajlama 
(Ön Lisans) 

2 0 61 

Bitkisel Yağ Teknolojisi (Ön 
Lisans) 

2 2 50 

2010-2011 Güz Gıda Mühendisliğine Giriş (Lisans) 2 0 111 

Gıda Kimyası I(Lisans) 2 0 74 

Gıdalardaki İz Elementler (Yüksek 
Lisans) 

3 0 2 

Bahar Bitirme Çalışması (Lisans) 0 2 7 

Gıdaların Minerallerle 
Zenginleştirilmesi ve Biyoyararlılık 
(Yüksek Lisans) 

3 0 5 

2011-2012 Güz Gıda Mühendisliğine Giriş (Lisans) 1 0 5 

Gıda Kimyası I(Lisans) 2 0 106 

Gıdalardaki İz Elementler (Yüksek 
Lisans) 

3 0 2 

Bahar Bitirme Çalışması (Lisans) 0 2 8 

2012-2013 Güz Gıda Mühendisliğine Giriş (Lisans) 1 0 63 

Gıda Kimyası I(Lisans) 2 0 36 



Mesleki Uygulama I (Lisans) 0 4 104 

Gıdalardaki İz Elementler (Yüksek 
Lisans) 

3 0 4 

Bahar Bitirme Çalışması (Lisans) 0 2 8 

Mesleki Uygulama II (Lisans) 0 4 104 

Gıdaların Minerallerle 
Zenginleştirilmesi ve Biyoyararlılık 
(Yüksek Lisans) 

3 0 4 

2013-2014 Güz Gıda Mühendisliğine Giriş (Lisans) 1 0 61 

Gıda Kimyası I(Lisans) 2 0 64 

Mesleki Uygulama I (Lisans) 0 4 16 

Laboratuvar Güvenliği 2 0 336 

 

Bahar 

Bitirme Çalışması (Lisans) 0 2 11 

Mesleki Uygulama II (Lisans) 0 4 16 

Gıdaların Minerallerle 
Zenginleştirilmesi ve Biyoyararlılık 
(Yüksek Lisans) 

3 0 2 

2014-2015 Güz Gıda Mühendisliğine Giriş (Lisans) 1 0 81 

Gıda Kimyası I(Lisans) 2 0 82 

Mesleki Uygulama I (Lisans) 0 4 64 

Laboratuvar Güvenliği 2 0 361 

Gıdalardaki İz Elementler (Yüksek 
Lisans) 

3 0 5 

Gıda Biliminde Araştırma Metotları 3 0 2 

 

Bahar 

Bitirme Çalışması (Lisans) 0 2 1 

Mesleki Uygulama II (Lisans) 0 4 57 

Gıdaların Minerallerle 
Zenginleştirilmesi ve Biyoyararlılık 
(Yüksek Lisans) 

3 0 11 
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A14. Korukluoğlu, M., Şahan, Y., Yiğit, A., Tumay Özer, E., Güçer, Ş. 2010. Antibacterial 
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A16. Korukluoğlu, M., Gürbüz O., Şahan  Y., Yiğit A., Kaçar, O., Rouseff, R.L. 2009. 

Chemical Characterization and Antifungal Activity of Origanum onites L. Essential 
oils and Extracts. Journal of Food Safety 29,144-161. 
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Samples from Bursa, Turkey. Food Chemistry 105, 395-399.  

A21. Korukluoğlu, M., Şahan, Y., Yiğit, A., Irkin, R. 2006. Antifungal Activity of 
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A22. Korukluoğlu, M., Şahan, Y., Yiğit, A. 2006. The Fungicidal Efficacy of Various 
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 B. Uluslararası bilimsel toplantılarda sunulan ve bildiri kitabında (Proceedings) 
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B6. Cansev A., Dülger Altiner D., Çelik G., Aydın E., Inkaya Dundar  A., Şahan Y., 
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International Scientific-Expert Conference on Agriculture and Food Industry, 

September 25-28 2013, Sarajevo, Bosnia and Herzegovina (Oral Presentation). 

      B15. Kacar, O., Yildiz, H., Sahan, Y. 2013. Effects of Different Development Stages on 
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Herzegovina(Poster Presentation). 

B16. Sahan, Y., Cansev, A., Celik, G., Gocmen, D. 2013. Novel Food Ingredient: 
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