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7.5.10. Demirci, M., M. Güldaş ve F. Başoğlu, “Gıdalardan Kolesterol Azaltılabilir mi?” 
Gıda, 21 (3), 149-152 (1996). 
7.5.11. Güldaş, M. ve M. Atamer, “Dayanıklı Yoğurt Üretiminde, Yoğurdun Pastörizasyon 
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Hayvancılık Kongresi, (Sözlü Bildiri), 202-209 s., Bursa, 2013. 
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Antimikrobiyel Aktivitesi ve Eser Elementlerinin Atomik Absorbsiyon Spektrofotometresi ile 
İncelenmesi”, Marmara Bölgesi II. Hayvancılık Kongresi, (Poster Bildiri) 56s., Kirazlıyayla, 
Bursa, 1995. 

 

7.7. YAZILAN ULUSAL KİTAPLAR VEYA KİTAPLARDA BÖLÜMLER : 
7.8. Uluslararası atıflar:  39 adet atıf 

Record 1 of 15 

By: Irkin, R (Irkin, Reyhan); Dogan, S (Dogan, Serap); Degirmencioglu, N (Degirmencioglu, 
Nurcan); Diken, ME (Diken, Mehmet Emin); Guldas, M (Guldas, Metin) 

Title: PHENOLIC CONTENT, ANTIOXIDANT ACTIVITIES AND STIMULATORY 
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Source: QUALITY ASSURANCE AND SAFETY OF CROPS & FOODS 

Volume: 7 

Issue: 5 

Pages: 737-745 

DOI: 10.3920/QAS2014.0489 

Published: 2015 

Times Cited in BIOSIS Citation Index: 0 

Times Cited in Chinese Science Citation Database: 0 

Times Cited in Russian Science Citation Index: 0 

Times Cited in SciELO Citation Index: 0 

Times Cited in Web of Science Core Collection: 0 

Total Times Cited: 0 

ISSN: 1757-8361 

eISSN: 1757-837X 

Accession Number: WOS:000359701800018 
 

Record 3 of 15 

By: Irkin, R (Irkin, Reyhan); Guldas, M (Guldas, Metin) 

Title: CHITOSAN COATING OF RED TABLE GRAPES AND FRESH-CUT HONEY 
MELONS TO INHIBIT FUSARIUM OXYSPORUM GROWTH 

Source: JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION 



8 
 

Volume: 38 

Issue: 4 

Pages: 1948-1956 

DOI: 10.1111/jfpp.12170 

Published: AUG 2014 

Times Cited in BIOSIS Citation Index: 0 

Times Cited in Chinese Science Citation Database: 0 

Times Cited in Russian Science Citation Index: 0 

Times Cited in SciELO Citation Index: 0 

Times Cited in Web of Science Core Collection: 0 

Total Times Cited: 0 

ISSN: 0145-8892 

eISSN: 1745-4549 

Accession Number: WOS:000340168200061 
 

Record 4 of 15 

By: Guldas, M (Guldas, Metin); Hecer, C (Hecer, Canan) 

Title: Influences of the selected additives on the weight loss and organoleptic properties of 
marinated mussels and squids 

Source: ACTA VETERINARIA BRNO 

Volume: 81 

Issue: 3 

Pages: 263-267 

DOI: 10.2754/avb201281030263 

Published: 2012 

Times Cited in BIOSIS Citation Index: 0 

Times Cited in Chinese Science Citation Database: 0 

Times Cited in Russian Science Citation Index: 0 

Times Cited in SciELO Citation Index: 0 

Times Cited in Web of Science Core Collection: 0 

Total Times Cited: 0 

ISSN: 0001-7213 

Accession Number: WOS:000313233000009 
 



9 
 

Record 5 of 15 

By: Lagouri, V (Lagouri, Vasiliki); Guldas, M (Guldas, Metin); Gurbuz, O (Gurbuz, Ozan) 

Title: In vitro antioxidant/free radical scavenging and antibacterial properties of endemic 
oregano and thyme extracts from Greece 

Source: FOOD SCIENCE AND BIOTECHNOLOGY 

Volume: 20 

Issue: 6 

Pages: 1487-1493 

DOI: 10.1007/s10068-011-0206-3 

Published: DEC 2011 

Times Cited in Chinese Science Citation Database: 0 

Times Cited in Russian Science Citation Index: 0 

Times Cited in SciELO Citation Index: 0 

Times Cited in BIOSIS Citation Index: 4 

Times Cited in Web of Science Core Collection: 5 

Total Times Cited: 5 

ISSN: 1226-7708 

Accession Number: WOS:000298504800005 
 

Record 6 of 15 

By: Hecer, C (Hecer, Canan); Guldas, M (Guldas, Metin) 

Title: Effects of lactic acid, fumaric acid and chlorine dioxide on shelf-life of broiler wings 
during storage 

Source: AFRICAN JOURNAL OF MICROBIOLOGY RESEARCH 

Volume: 5 

Issue: 23 

Pages: 3880-3883 

Published: OCT 23 2011 

Times Cited in BIOSIS Citation Index: 0 
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8. Ulusal & Uluslararası Projeler.  

1 Uluslararası proje 
7 Ulusal proje 

9. İdari Görevler:  
Yönetim Kurulu Üyeliği: Uludağ Üniversitesi Arıcılık Geliştirme, Uygulama ve Araştırma 
Merkezi (2015- ) 
Danışma Kurulu Üyeliği: Uludağ Arıcılık Dergisi (2015- ) 

BUSİAD Gıda Uzmanlık Grubu Üyeliği (2015- ) 
Müdür Yardımcılığı: Uludağ Üniversitesi Karacabey Meslek Yüksekokulu (2014-2015)  

Bölüm Başkanlığı: Uludağ Üniversitesi Karacabey MYO Gıda İşleme Bölümü (2014-2015) 
Dış Bilim Uzmanlığı: Avrupa Birliği, Health and Consumers Directorate-General, Risk 
Assessment, SANCO-C2, (2013-  ) 
Erasmus ve Dış İlişkiler Koordinatörlüğü: Uludağ Üniversitesi Karacabey MYO (2012-  ) 
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Dış İlişkiler Komisyonu Üyeliği: Uludağ Üniversitesi Rektörlük Meslek Yüksekokullar 
Koordinatörlüğü (2006–2007)  
Avrupa Birliği Projeler Koordinatörlüğü: Uludağ Üniversitesi Karacabey MYO ( 2005- 2006) 

Bölüm Başkanlığı: Uludağ Üniversitesi Karacabey MYO Yönetim ve Organizasyon Bölümü 
(2011-2014) 

Bölüm Başkanlığı: Uludağ Üniversitesi Karacabey MYO İktisadi ve İdari Programlar Bölümü 
(2008-2011) 

Yüksekokul Kurulu Üyeliği: Uludağ Üniversitesi Karacabey MYO I. Dönem: (1997), II. 
Dönem: (2009- ) 

Yönetim Kurulu Üyeliği: Uludağ Üniversitesi Karacabey MYO I. dönem: (1995- 
1997), II. Dönem: (2001-  ) 

Yüksekokul Müdür Vekilliği:  Uludağ Üniversitesi Karacabey MYO (2001) - (2005) 
Müdür Yardımcılığı: Uludağ Üniversitesi Karacabey MYO I. dönem: (1997), II. 
dönem:(2004–2005)  
Program Başkanlığı: Uludağ Üniversitesi Karacabey MYO Gıda Teknolojisi Programı I. 
dönem: (1996 – 1997), II. Dönem (2002- 2008) 
Eğitim ve Öğretim Komisyon Başkanlığı: Uludağ Üniversitesi Karacabey MYO (2004–2005) 

Satın Alma Komisyon Başkanlığı: Uludağ Üniversitesi Karacabey MYO (2004–2005) 
Yemekhane ve Kantin Denetleme Komisyon Başkanlığı: Uludağ Üniversitesi Karacabey 
MYO (2005–2009) 
Atama Kriterleri Komisyon Üyeliği: Uludağ Üniversitesi Karacabey MYO (2004–   ) 

Yemekhane ve Kantin Denetleme Komisyon Üyeliği: Uludağ Üniversitesi Karacabey MYO 
(2009-    ) 

Muayene Komisyonu Üyeliği: Uludağ Üniversitesi Karacabey MYO (2005-  ) 
Çevre İlişkileri Komisyonu Üyeliği: Uludağ Üniversitesi Karacabey MYO ( 2008-  ) 

10. Bilimsel ve Mesleki Kuruluşlara Üyelikler: - 
11. Ödüller: 
Uludağ Üniversitesi Meslek Yüksekokulları en çok uluslararası (SCI/SCI-EXPANDED) 

yayın yapan dalında ikincilik, 2009 

TÜBİTAK Uluslararası Bilimsel Yayınları Teşvik Ödülü, 2009 
Uludağ Üniversitesi Uluslararası Bilimsel Yayınları Teşvik Ödülü, 2003 
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12.Son iki yılda verdiğiniz lisans ve lisansüstü düzeydeki dersler için aşağıdaki tabloyu 
doldurunuz.  
 

Son iki yılda verdiği lisans ve lisansüstü düzeydeki dersler:  

Akademik 
Yıl  Dönem  Dersin Adı  

Haftalık Saati  Öğrenci 
Sayısı  Teorik  Uyg. 

2013–2014 

Güz  

Tahıl İşleme Teknolojisi-I* 2 2 40 

Tereyağ Teknolojisi (Süt Tek. Prog.) 2 2   25 

Gıdalarda Temel İşlemler-I* 2 2   120 

Gıda Kimyası* 2 0 120 

Gıda Güvenliği* 2 0 50 

İlkbahar  

    

Özel Gıdalar Tek.* 2 2 90 

Gıdalarda Temel İşlemler-II* 2 0   90 

Beslenme İlkeleri* 2 0 120 

Fermente Gıdalar Teknolojisi* 2 2 90 

Yaz 

Gıdalarda Temel İşlemler-II* 2 2 30 

Gıda Kimyası* 2 0 25 

Gıdalarda Temel İşlemler-I* 2 2 35 

2014–2015 

Güz  

Gıda Kimyası* 2 0   120 

Tahıl Teknolojisi-I* 2 2 60 

Gıda Güvenliği* 2 0 50 

Gıdalarda Temel İşlemler-II* 2 2 120 

Tereyağ Teknolojisi (Süt Tek. Prog.) 2 0   25 

İlkbahar  

Fermente Gıdalar Teknolojisi-II* 2 0   120 

Beslenme ilkeleri* 2 0 120 

Kalite Yönetim Sistemleri* 1 2 90 

Gıdalarda Temel İşlemler-I 2 0 90 

Yaz Gıdalarda Temel İşlemler-I 2 2 30 

Not: *1. örgün öğretim ve 2. örgün öğretim olarak ayrı sınıflara verilmiştir. 

 

 
 


