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11. Effects of organic acids to prolong the shelf-life and improve the microbial quality of fresh cut

8. Ulusal & Uluslararasi Projeler.
1 Uluslararasi proje

7 Ulusal proje

9. idari Gérevler:

Yénetim Kurulu Uyeligi: Uludag Universitesi Aricilik Gelistirme, Uygulama ve Arastirma
Merkezi (2015-)

Damgma Kurulu Uyeligi: Uludag Aricilik Dergisi (2015-)

BUSIAD Gida Uzmanlik Grubu Uyeligi (2015-)

Miidiir Yardimeihigi: Uludag Universitesi Karacabey Meslek Yiiksekokulu (2014-2015)
Boliim Baskanlhigi: Uludag Universitesi Karacabey MYO Gida Isleme Boliimii (2014-2015)

Dis Bilim Uzmanlhigt: Avrupa Birligi, Health and Consumers Directorate-General, Risk
Assessment, SANCO-C2, (2013- )

Erasmus ve Dis Iliskiler Koordinatorliigii: Uludag Universitesi Karacabey MYO (2012- )
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Dis Iliskiler Komisyonu Uyeligi: Uludag Universitesi Rektorliik Meslek Yiiksekokullar
Koordinatorliigii (2006—-2007)

Avrupa Birligi Projeler Koordinatérliigii: Uludag Universitesi Karacabey MYO ( 2005- 2006)

Béliim Baskanligr: Uludag Universitesi Karacabey MYO Yonetim ve Organizasyon Béliimii
(2011-2014)

Boliim Baskanligr: Uludag Universitesi Karacabey MYO Iktisadi ve Idari Programlar Boliimii
(2008-2011)

Yiiksekokul Kurulu Uyeligi: Uludag Universitesi Karacabey MYO I. D6nem: (1997), II.
Donem: (2009-)

Yonetim Kurulu Uyeligi: Uludag Universitesi Karacabey MYO 1. dénem: (1995-
1997), 11. Donem: (2001- )
Yiiksekokul Miidiir Vekilligi: Uludag Universitesi Karacabey MYO (2001) - (2005)

Miidiir Yardimeihigi: Uludag Universitesi Karacabey MYO 1. dénem: (1997), 1.
dénem:(2004-2005)

Program Baskanlig1: Uludag Universitesi Karacabey MYO Gida Teknolojisi Programu 1.
dénem: (1996 —1997), Il. D6nem (2002- 2008)

Egitim ve Ogretim Komisyon Baskanlig1: Uludag Universitesi Karacabey MYO (2004-2005)
Satin Alma Komisyon Baskanligr: Uludag Universitesi Karacabey MYO (2004—-2005)

Yemekhane ve Kantin Denetleme Komisyon Baskanlig1: Uludag Universitesi Karacabey
MY O (2005-2009)

Atama Kriterleri Komisyon Uyeligi: Uludag Universitesi Karacabey MYO (2004 )

Yemekhane ve Kantin Denetleme Komisyon Uyeligi: Uludag Universitesi Karacabey MYO
(2009- )

Muayene Komisyonu Uyeligi: Uludag Universitesi Karacabey MYO (2005- )
Cevre lliskileri Komisyonu Uyeligi: Uludag Universitesi Karacabey MYO ( 2008- )
10. Bilimsel ve Mesleki Kuruluslara Uyelikler: -

11. Oduller:

Uludag Universitesi Meslek Yiiksekokullar1 en ¢ok uluslararasi (SCI/SCI-EXPANDED)
yayn yapan dalinda ikincilik, 2009

TUBITAK Uluslararasi Bilimsel Yayinlar1 Tesvik Odiilii, 2009
Uludag Universitesi Uluslararasi Bilimsel Yayinlar1 Tesvik Odiilii, 2003
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12.Son iki y1lda verdiginiz lisans ve lisansiistii diizeydeki dersler icin asagidaki tabloyu

doldurunuz.

Son iki yi1lda verdigi lisans ve lisansiistii diizeydeki dersler:

éﬁademik Donem | Dersin Adi ?:Oﬂ::k SS;: (S)ag;esllwi
Tahil isleme Teknolojisi-1* 2 2 40
Tereyag Teknolojisi (Siit Tek. Prog.) | 2 2 25
Guz Gidalarda Temel Islemler-1* 2 2 120
Gida Kimyas1* 2 0 120
Gida Giivenligi* 2 0 50
2013-2014 Ozel Gidalar Tek.* 2 2 90
[Ikbahar | Gidalarda Temel Islemler-11* 2 0 90
Beslenme Ilkeleri* 2 0 120
Fermente Gidalar Teknolojisi* 2 2 90
Gidalarda Temel Islemler-11* 2 2 30
Yaz Gida Kimyas1* 2 0 25
Gidalarda Temel Islemler-1* 2 2 35
Gida Kimyas1* 2 0 120
Tahil Teknolojisi-1* 2 2 60
Gz Gida Giivenligi* 2 0 50
Gidalarda Temel Islemler-11* 2 2 120
20142015 Tereyag Teknolojisi (Siit Tek. Prog.) | 2 0 25
Fermente Gidalar Teknolojisi-11* 2 0 120
ilkbahar Beslenme ilkeleri* 2 0 120
Kalite Y0Onetim Sistemleri* 1 2 90
Gidalarda Temel islemler-I 2 0 90
Yaz Gidalarda Temel islemler-I 2 2 30

Not: *1. drgilin 6gretim ve 2. drgiin 6gretim olarak ayr1 siniflara verilmistir.
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